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ABSTRACT

This experiment investigated the effects of feed additives of Sasa quelpaertensis Nakai (SQN) extract on Landrace pigs on 
economic traits such as the quality, physiological characteristics, and productivity. Sixteen pigs with an average age of 154 days were 
selected as experimental subjects. The experiment was conducted by dividing the group into eight pigs for the supplementation group, 
feeding with SQN extract, and another eight for the control group feeding without SQN extract. Water was fed ad libitum. On the 
30th day, there was no significant difference between meat quality and productivity. However, the glucose and thyroxine were 
statistically lower with the supplementation group than with the control group (p<0.05). Also, the levels of creatinine difference 
between 1.18 ± 0.12 ㎎/㎗ with the supplementation group and 0.70 ± 0.06 ㎎/㎗ with the control group (p<0.05). However, all serum 
biochemistry values were within a normal range, with no health problems. The present study will help solve the problem of reducing 
the diversity of plant species in Halla Mountain by increasing the availability of the SQN as a pig feed additive. 

(Key words: Feed additive, Jeju, Pig, Poaceae, Sasa quelpaertensis Nakai)

Ⅰ. 서론

조릿대(Sasa borealis (Hack.) Makino & Shibata)는 벼과의 

대나무아과에 속하는 남방계 다년생 식물로 국내 산지에 폭넓게 

분포하고(Kong, 2001) 아시아 국가에도 다양한 종들이 분포하고 

있다(Kim et al., 2015). 예로부터 조릿대는 항염, 해열, 이뇨작용

의 효과가 있어 약용식물로 이용되어 왔으며(Bae, 2000), 최근 연

구를 통해 항산화, 항암 활성 등 추가적인 건강 연관 기능을 하는 

것으로 보고된 바 있다(Ren et al., 2004; Jeong et al., 2007; 
Hasegawa et al., 2008). 제주조릿대(Sasa quelpaertens Nakai)
는 한라산 일대에 넓게 분포하며 자생하는 식물로 페놀계 화합물 

중 하나인 p-쿠마린산(p-coumaric acid) 등 다양한 유용 물질을 
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함유하여 체지방 감소 효과, 항균, 항당뇨 등의 기능성이 보고되

었다(An et al., 2008; Kang and Lee, 2015; Lee et al., 2016). 
그러나 제주조릿대의 근경 번식이 매우 활발하기 때문에 한라산 

산림지역에서 빠르게 번성하고 있으며, 주로 경사가 완만한 화산

지형에 분포한다. 제주조릿대의 확산으로 인해 다른 식물의 성장

이 억제되고 희귀식물의 자생지역이 파괴되는 등 생물종 다양성

이 저하되고 있다(Lee et al., 2010). 과거에는 한라산 일대에 말

을 방목 했었기 때문에 제주조릿대의 개체 수가 조절되었지만 기

후변화와 1975년 한라산에서의 가축 방목 금지 이후에는 분포 지

역이 증가하고 있어서 이를 해결하기 위한 방안이 시급하다(Woo 
et al., 2020). 제주조릿대는 높은 조단백질 함량(4.8∼16.6%)과 

망간(Mn), 철(Fe), 아연(Zn) 등 미량원소 등이 높게 함유되어 있

어 일반 목초류에 비해 사료적 가치가 높은 것으로 알려져 있으

며(Lee et al., 2010), 여러 연구에서 제주조릿대의 사료화를 통해 

한라산 생물종 다양성 감소 문제 해결과 국내 조사료 자급도를 

개선하고자 연구를 진행하였다(Chung et al., 2018; Woo et al., 
2020). 

21세기 이후 경제발전으로 인해 국민들의 소득이 향상됨에 따

라 육류 소비 시장도 비례적으로 성장하기 시작하며 2019년 기준 

국내 1인당 돼지고기 소비량은 28 kg에 달한다(Kim et al., 2022). 
돼지고기 소비량 증가에 따라 양돈산업도 발전하고 있고 효율적

인 사육방식과 더불어 근래에는 가축의 면역력 및 건강에 대한 

관심이 증가하고 있으며 기존 양돈 시스템을 개선하고자 하는 연

구가 진행되고 있다(Torre et. al., 2015). 가축의 생산성 향상과 

질병 예방 등의 목적을 달성하기 위해 항생제를 양돈 사료첨가제

로 광범위하게 사용되어 왔으나 유해가능성이 제기된 이후로 전 

세계적으로 항생제 사용을 금지하기 시작하였다(Choi et al., 
2012). 한국에서도 2011년 이후 배합사료에 모든 항생제 첨가가 

전면 금지되었으며, 이에 따라 양돈 농가에서는 소모성 질병 발생

을 억제하고 면역력을 높일 수 있는 천연물 유래 대체재가 필요

한 상황이다(Do et al., 2020). 
본 연구에서는 한라산 생물종 다양성 회복을 위한 방안 중 하

나로 제주조릿대를 추출물로 가공한 후 사료에 첨가하여 돼지에

게 급여하였고, 도축 후 돼지의 생산성, 혈청 성분, 육질 특성 변

화를 분석하여 제주조릿대의 사료 첨가제로의 활용 가능성을 평

가하였다.

Ⅱ. 재료 및 방법

1. 공시동물 및 시험계획

본 시험는 농촌진흥청 국립축산과학원 난지축산연구소에서 사

육한 랜드레이스 돼지 16두(암 10, 거세 6)를 사용하였으며, 공시

가축의 평균 일령은 154일, 평균 체중은 73.23 ± 12.90 kg 이었

다. 총 16두의 공시가축을 대조구(암 5, 거세 3)와 조릿대 추출물

을 급여하는 처리구(암 5, 거세 3)로 나누어 각각 8마리씩 배치하

였다. 시험은 동일한 사육장소에서 30일간 실시하였다. 대조구는 

1두 당 2.25 kg씩 일일 2회 급여하여 총 4.5 kg의 상업용 비육돈 

사료를 급여하였으며, 처리구는 대조구와 동일한 빈도와 양으로 

사료를 급여하였고 추가적으로 1회당 450 ㎖의 제주조릿대 추출

물을 탑드레싱 방식으로 첨가하여 일일 총 900 ㎖을 함께 섭취할 

수 있도록 설계하였다. 급여한 상업용 비육돈 사료 배합비, 제주

조릿대와 제주조릿대 추출물의 조성물은 Table 1과 같다. 본 시

험은 국립축산과학원 동물실험윤리위원회의 승인을 받아 진행되

Items* Quantity
Commercial formula

Moisture (%) 12.16
Crude protein (%) 13.11
Crude fat (%) 5.53
Crude fiber (%) 2.74
Crude ash (%) 4.33
GE (Kcal/g) 4.05
DE (Kcal/g) 3.3
NDF (%) 9.75
ADF (%) 3.14

Sasa quelpaertensis Nakai
Moisture (%) 5.68
Crude protein (%) 7.95
Crude fat (%) 2.01
Crude ash (%) 31.46
Crude fiber (%) 7.93
GE (Kcal/g) 4.10
NDF (%) 64.34
ADF (%) 38.17

Sasa quelpaertensis Nakai extract
Moisture (%) 99.7
Carbohydrate (%) 0.1
Protein (%) 0.1
Dietary fiber (%) 0.1
K (%) 0.0159
Na (%) 0.0115
Ca (%) 0.0019
Fe (%) 0.0001
GE (Kcal/g) 0.01

* NDF, neutral detergent fiber; ADF, acid detergent fiber; GE, gross 
energy; DE, digestible energy.

Table 1. Commercial formula and Sasa quelpaertensis 

Nakai and its extract chemical composition of 

experimental diet
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었다(승인번호: NIAS20212189).

2. 제주조릿대 추출물 제조

제주조릿대 추출물은 제주식물자원연구소를 통해 구입하였다. 
제주식물자원연구소(Jeju Plant Resources Institute, Korea)는 제

주도의 허가를 받아 한라산 인근에서 낫으로 채취한 제주조릿대

를 세척 후 60℃에서 8-14시간 건조하였다. 제주조릿대 추출물은 

건조된 제주조릿대와 물을 1:20 비율로 혼합해 핸들식압력추출기

(KTP-EXTRACTOR-H, KOREA TECHNO PACK Corp., 
Korea)를 사용하여 100℃에서 3시간 동안 고압추출하여 제조하

였다.

3. 성장 및 도체성적

3-1. 성장 및 도체성적

돼지의 체중은 검정사로 이동하기 전(개시체중)과 출하 전(종
료체중)에  돈형기(WA-400, Meier-Brakenberg, Germany)를 이

용하여 개체별 체중을 각각 측정하였다. 일당증체량은 개시체중

과 종료체중의 차이에서 시험기간 30일을 나누어 계산하였다. 시
험 종료 후 제주축산협동조합 축산물공판장에서 도축하였으며, 
공시가축 16두에 대한 도체중과 등지방두께 정보는 한국축산물

품질평가원으로부터 획득하였다. 

4. 혈액성상

혈액 분석을 위하여 시험 종료시점에 돼지 경정맥을 통한 채혈

을 실시하였다. 돼지의 일반 화학성상(혈청)은 실리콘으로 처리된 

혈청튜브(vacutainer®, BD, UK)를 이용하여 3,000 rpm, 15분 간 

원심분리기(HA-12, HANIL SCIENCE　CO., LTD., Korea)로 혈

청을 분리한 후, 전자동 건식 생화학분석기(FUJI DRI-CHEM 
7000i, FUJIFILM, Japan)를 이용하여 분석하였다. 

5. 육질 특성

육질 특성 분석을 위해 사육한 돼지를 도축장에 출하 후 계류

장에서 2시간 계류 후 도축하였으며, 도축 후 0℃ 도체 냉각실에

서 약 18시간 냉각시킨 좌도체 등심시료를 이용하였다. 

5.1. 일반성분 분석

조수분, 조지방, 조단백질, 조회분 분석은 AOAC(2002)에 준하

여 분석하였다. 수분 및 지방 함량은 CEM 자동추출장치(Labwave 
9000/FAS 9001, CEM Corp, USA)를 이용하여 측정하였다. 조단

백질은 Kjeltec System (Kjeltec Auto 2400/2460, Foss Tecator 
AB, Sweden)을 이용하여 분석하였다. 조회분은 회분분석기(MAS 

7000, CEM Corp., USA)를 이용하여 측정하였다.

5.2. pH 측정

pH는 시료 9 g과 증류수 21 ㎖를 넣어 분쇄기로 갈아서 pH 
meter (Orion Star A211, Thermo, USA)를 이용하여 측정하였다.

5.3. 보수력 측정

보수력(Water holding capacity; WHC)은 원심분리법(Sakata 
et al., 1993)으로 측정하였다. 보수력 측정은 Laakkonen et al. 
(1970)의 방법에 따라 미세한 구멍이 있는 2 ml filter관의 무게를 

칭량하고, 시료를 분쇄하여 지방과 근막(힘줄)을 제거한 후 시료 

0.5±0.05 g을 원심분리관의 상부 filter관에 넣고 무게를 쟀다. 
Filter관을 80℃의 항온수조(water bath)에서 20분간 가열한 후 

10분간 실온에서 냉각시켰다. Filter관을 원심분리관 하부에 넣고 

4℃에서 2,000 rpm, 10분 동안 원심분리한 후 상부 filter관을 꺼

내어 무게를 측정하였다.

5.4. 가열감량 측정

가열감량(Cooking loss, %)은 시료를 3.0 cm 두께의 스테이크 

모양으로 절단하고 80℃의 항온수조(WSB-45, Dehan Scientific 
Co., Korea)에서 시료의 심부온도를 70℃에 도달시킨 다음 30분

간 흐르는 물에서 방냉시키고, 근육시료 표면에 남아있는 수분을 

제거한 후 무게를 측정하여 가열 전후의 중량 차이를 백분율로 

계산하였다.

5.5. 전단력 측정

전단력(Share force)은 Wheeler et al. (2001)의 방법으로 가열감

량 측정을 마친 시료를 이용하여 직경 1.27 cm의 core로 근섬유 

방향에 따라 평행하게 시료를 채취한 다음, Warner-Bratzler shear 
blade가 장착된 texture analyzer (5543, Instron Corp., USA)로 측

정하였다. 전단력 측정 시 근섬유 방향과 직각이 되도록 절단하였

으며, load cell은 50 kg, cross-head speed는 400 mm/min이었다.

5.6. 육색 측정

육색은 근육을 절단하여 절단면을 공기 중에 30분 정도 노출

시킨 후 Chromameter (CR-400, Minolta Co., Japan)를 이용하여 

CIE (Commision Internationale de Leclairage) L*(Lightness), 
a*(Redness), b*(Yellowness) 값인 명도, 적색도, 황색도의 값을 3
반복 측정하여 평균값을 적용하였다. 이때 사용한 기준색 표준판

은 Y=92.40, x=3136, y=0.3196의 백색타일이며 시료의 색차를 

이용해 측정하였다.
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6. 통계분석

본 실험을 통해 얻은 모든 데이터들은 Statistical Analysis 
System (SAS, Version 9.1, USA) program을 이용하여 각 처리

구(조릿대 추출물 급여 및 비급여) 집단의 측정 항목별 평균과 표

준오차(mean±SEM)를 산출하였다. 종속변인들의 동질성 검정을 

위해 Levene의 등분산 검정을 실시하였으며, 독립 t 검정을 통해 

각 집단 간 조릿대 급여에 따른 차이를 검증하였다. 모든 통계분

석을 위한 유의수준은 5% 수준으로 설정하였다. 

Ⅲ. 결과 및 고찰

1. 성장 및 도체특성

제주조릿대(Sasa quelpaertens Nakai, SQN) 추출물의 첨가에 

따라 돼지의 체중변화, 일당증체량 변화 및 도체특성에 대한 결과를 
Table 2에 나타냈다. 대조구와 처리구 돼지들은 각각 68.25±6.05 
kg, 78.30±3.70 kg으로 시작하여(개시체중) 급여가 종료된 시점

(종료체중)에 대조구 96.88±5.53 kg, 처리구 102.80±2.24 kg로 

증체되었다. 일당증체량은 대조구와 처리구 각각 0.81±0.10 kg, 
0.95±0.04 kg로 나타났다. SQN 추출물 첨가 여부에 따른 성장 

능력에 미치는 변화는 모두 통계적 차이를 보이지 않았다

(p>0.05). 또한, 도체특성 변화에서 도체율과 등지방 두께 변화에

서도 유의적인 영향을 미치지는 않았다(p>0.05). 생약제, 양파 혼

합물을 급여한 비육돈에서 증체량이 개선되었다는 보고도 있었으

나(Hong et al., 2002), Park et al.,(2006)과 Lee et al.,(2007)의 

연구에서는 잣 부산물과 아미노산 등을 추가로 급여했을 때 돼지

의 생산성에 대한 영향이 없는 것으로 보고하여 본 실험 결과와 

일치하는 것을 확인할 수 있었다. 새끼 돼지와 육성기 돼지에 식

물 추출물, 식이유황 등 유용물질을 첨가한 시험에서는 처리구 간 

차이는 있었으나 일당증체율이 증가하는 결과를 확인하였다(Cho 
et al., 2005; Kim et al., 2006; Kim, 2012). 인삼 잎과 줄기 부산

물의 추출액을 급여한 비육돈의 도체율에는 영향을 미치지 않았

으며, 등지방 두께에서는 대조구가 더 두껍다는 결과로 나타났다

(Yoo et al., 2002). 이는 첨가한 약용식물의 재료, 돼지의 성장단

계 및 영양상태 등 여러 가지 요인의 차이에 의한 결과로 사료된

다(Kim et al., 2006). 결과적으로 제주조릿대 추출물 첨가에 따

라 성장 특성 변화에 영양학적으로 부정적인 영향은 없다고 판단

된다.

2. 혈액 내 혈장 성분 변화

제주조릿대 추출물 첨가에 따른 혈액 내 혈장 성분 변화는 

Table 3과 같다. Creatinine (CREA), glucose (GLU) 및 thyroxine 
(T4)수치 외의 모든 성분은 처리구 간 차이를 보이지 않았다. 대
조구에 비해 처리구에서 혈청 CREA 농도가 증가되었으나

(p<0.05) 정상 범위 안에 있고 신장 기능을 동시에 살펴보는 지

표인 BUN(Blood urea nitrogen) 또한 대조구와 처리구 간의 유

의적인 차이 없이 정상 수치를 보였다. 해당 두 성분은 사구체 여

과율과 관계되는 지표로서 신장 기능 저하의 선별검사를 위해 임

상적으로 널리 이용되고 있으며(Han et al., 2006), 본 연구에 사

용된 공시축들 또한, 모두 정상 범위의 수치를 나타내었다. 즉, 신
장 기능 건강에 특별한 영향을 미치지 않는 것으로 보여 제주조

릿대 추출물을 돼지에 급여해도 문제가 없을 것으로 판단된다. 
제주조릿대 추출물을 첨가한 처리구의 GLU는 77.38 ± 3.67 

㎍/㎗로 대조구의 100.25 ± 2.92 ㎍/㎗에 비해 낮게 나타났다

(p<0.05). GLU는 혈당을 말하며 에너지를 공급하는 역할을 한

다. 혈당 수치의 변화는 탄수화물 대사와 신체의 생리적 상태를 

반영한다(Yin et al., 2010). 감소된 GLU 수치는 정상 생쥐와 당

뇨 생쥐에게 제주조릿대 추출물을 급여하여 각각 낮아진 혈당 수

치를 확인한 결과와 일치한다(Hwang and Han, 2007; Yun et al., 
2010). 따라서, 본 연구 결과의 감소된 혈당 수치를 통해 사료 첨

가 시 돼지의 식후 혈당 조절을 통한 질병 예방 차원에 있어 활용 

가능성이 클 것으로 생각된다. 

Item1 Control* Treatment p-value
Body weight, kg

Initial 68.25±6.05 78.30±3.70 0.17
final 96.88±5.53 102.80±2.24 0.35

Carcass weight, kg 67.38±4.99 71.75±2.11 0.44
ADG, kg/day 0.95±0.04 0.81±0.10 0.21
BF, mm 11.5±0.82 12.0±1.27 0.75
* Value are mean and standard error of the mean(SEM).
1 ADG, Average daily gain; BF, Backfat thickness.

Table 2. Effect of Sasa quelpaertensis Nakai extract on production performance and carcass characteristics of pigs
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T4는 대조구에서 5.11 ± 0.24 ㎍/㎗이었으나 제주조릿대 추

출물을 첨가한 처리구에서 3.96 ± 0.22 ㎍/㎗로 감소하였다

(p<0.05). 갑상선 호르몬인 T4는 대사 조절에 광범위하게 관여하

며 성장 조절에 주요한 역할을 한다고 알려져 있다(Ahmed et al., 
2008). 뽕나무 잎을 새끼 돼지에게 급여한 연구에서는 T4 수치와 

성장률 증가에 대해 보고하였으나(Zhao et al., 2015), 유채박을 

급여한 연구에서는 T4 수치가 낮아지고 일당 증체량이 감소하는 

결과를 보고하였다(Spiegel et al., 1993). 제주조릿대 추출물을 

급여한 본 연구에서도 유의성은 없었으나 대조구에 비해 처리구

에서 일당 증체량이 감소하는 일치된 결과가 나타났다. 
제주조릿대 추출물을 첨가하여 급여할 시 신장 기능과 관련된 

CREA는 증가되었으나 정상 범위에 위치하였고, 성장과 연관된 

호르몬인 T4는 감소하나, GLU 수치를 통해 돼지의 혈당 조절과 

같은 생리적 작용에 대한 효과를 확인하였다. 따라서, 본 연구에

서 생리활성을 가진 제주조릿대를 급여할 경우, 혈액 내 혈청 성

분은 정상 범위를 유지하며 신장에 무리를 주지 않고 혈당을 조

절하는 기능성을 나타내었다. 이는 돼지 기능성을 개선하는 첨가

제로써 활용이 가능할 것으로 사료된다. 

3. 육질 특성 변화

고기의 육질은 일반적으로 도축 24시간 후 냉장된 조직의 표

면에 기초한 색깔, 보수성, 조직감과 관능특성에 의하여 결정된다

(Lawrie and Ledward, 2014). 제주조릿대 추출물 첨가에 따른 육

질 특성 변화는 Table 4에 나타낸 바와 같다. 일반성분분석을 통

해 수분함량, 조단백질, 조지방 및 조회분의 변화를 비교하였으나 

유의적인 차이는 없었다(p>0.05). 비육기 돼지에게 인삼 부산물 

추출액, 스테비아와 숯, 포도박 추출물을 급여한 여러 실험에서 

처리구 간 차이가 없었다는 결과와 같은 경향을 보였다(Yoo et 
al., 2002; Kim and Han., 2010; Choi et al., 2012). pH의 경우 

추출물 첨가에 따른 유의적인 차이는 없었지만 대조구와 첨가구 

모두 정상 수치를 나타내었고, 이는 Kim and Han (2010)과 Choi 
et al. (2012)의 결과와 일치한다. 근육의 pH는 보수력과 밀접한 

상관관계가 있으며, 단백질 등전점인 pH 5.0에 가까울수록 보수

력(Water holding capacity, WHC)은 감소하는 것으로 알려져 있

다(Hamm, 1982). 본 연구에서는 보수력 수치에서 유의적인 차이

가 없어 pH와의 상관관계는 나타나지 않았다. 가열감량(Cooking 
loss)은 대조구와 처리구에서 유사한 수준을 나타내었으며, 전단

력(Shear force)은 첨가구에서 증가하는 경향을 보였으나 Yoo et 
al. (2002)과 같이 유의적인 차이는 없었다. 연도 개선 측면에서 

제주조릿대 추출물은 효과를 기대하기엔 어려울 것으로 생각된

다. 육색을 나타내는 지표인 명도(L), 적색도(a), 황색도(b) 모두 

대조구와 처리구 간의 차이와 유의성은 나타나지 않았다

(p>0.05). 육색은 소비자가 식육을 구매하는 가장 중요한 기준이 

되므로 고기의 품질에 중요한 요소가 된다(Zhu and Brewer, 
1998). 전체적인 결과를 보았을 때, 제주조릿대 추출물을 첨가함

에 있어 일반성분, 육색 등 육질 특성 변화는 없었으나, 첨가제로

써 육질에 부정적인 영향을 미치지 않아 사료 활용 가능성이 있

다고 판단된다.

Item1 Control* Treatment p-value Normal range†

ALB, g/㎗ 4.56±0.28 4.86±0.08 0.34 3.13-5.03
ALP, U/L 26.75±1.71 27.86±1.19 0.59 10.9-516
ALT, U/L 54.25±6.11 51.00±2.08 0.63 13.2-53.2
AMYL, U/L 1196.88±113.36 1343.88±101.24 0.35 250.73-2320.68
TBI, ㎎/㎗ 0.2±0.00 0.23±0.02 0.17 0.06-0.69
BUN, ㎎/㎗ 5.25±0.37 7.13±1.06 0.13 4.91-20.87
PHOS, ㎎/㎗ 8.59±0.22 8.60±0.13 0.96 4.65-14.33
CREA, ㎎/㎗ 0.70±0.06b 1.18±0.12a 0.005 0.75-2.12
GLU, ㎎/㎗ 100.25±2.92a 77.38±3.67b 0.0002 66.3-347.55
TPRO, g/㎗ 7.23±0.25 7.54±0.13 0.29 6.6-8.9
GLB, g/㎗ 2.69±0.13 2.66±0.20 0.92 1.32-4.24
Cholesterol, ㎎/㎗ 70.50±5.55 75.88±2.82 0.41 59.45-270.3
T4, ㎍/㎗ 5.11±0.24a 3.96±0.22b 0.003 0.33-7.89
* Value are mean and standard error of the mean(SEM).
a, b Means with different superscripts in the same row significantly differ (p<0.05).
†The normal range in pigs of each parameter, suggested by the manufacturer of DRI-CHEM 7000i.
1 ALB, Albumine; ALP, Alkaline phosphatase; ALT, Alanine aminotransferase; AMYL, Amylase; TBIL, Total bililubin; BUN, Blood urea 
Nitrogen; PHOS, Phosphorus; CREA, Creatinine; GLU, Glucose; TPRO, Total protien; GLB, Globulin; T4, Thyroxine.

Table 3. Effect of Sasa quelpaertensis Nakai extract on the serum biochemistry values from pigs 
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Ⅳ. 요 약

본 연구에서는 한라산을 우점하는 제주조릿대 조절을 위한 활

용 방법의 다양화방안 중 하나로 제주조릿대를 추출물로 가공하

여 돼지에게 급여하여 사료첨가제로써 가능성에 대해 조사하였

다. 추출물의 효과를 평가하기 위해서 돼지의 성장 능력, 혈액 내 

혈청성분, 육질 특성을 조사하였다. 추출물 첨가에 따라 일당증체

량, 도체중, 등지방 두께의 차이는 보이지 않았다. 돼지의 혈액 내 

혈청 성분을 분석한 결과, CREA, GLU, T4의 수치가 유의적으

로 변화되는 것을 확인하였다. CREA 농도는 대조구에 비해 처리

구에서 증가하였으며, GLU의 수치와 T4의 수치는 처리구에서 

유의적으로 낮게 나타났다(p<0.05). 언급된 3가지 외의 다른 수

치도 차이를 보이지 않았으나 모든 수치는 정상 범위 내 존재하

였다. 제주조릿대 추출물 첨가에 따른 육질 특성 변화는 일반성분 

분석, 육질 지표, 육색으로 살펴보았으며 각 조사항목에서 유의적 

차이는 나타나지 않았다.
이상의 결과에서 제주조릿대 추출물 첨가에 의한 성장 능력과 

육질 특성은 첨가에 따른 변화는 없었지만 추출물 첨가가 영양학

적, 식육학적으로 돼지의 생산성을 저해하지 않아 제주조릿대 활

용방안으로써 양돈 사료에 적용이 가능한 것으로 판단된다. 특히, 
혈당 감소 효과와 같은 제주조릿대의 약용물질 역할은 건강한 돼

지와 안전한 고기를 생산할 수 있는 기초 자료로써 사용할 수 있

을 것이라 사료된다. 
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