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고온기 재배시설에 따른 털목이 ‘건이’의 생육 특성
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Cultural characteristics of Auricularia polytricha ‘Geoni’ in a 
high temperature growth room 

Kil-Ja Kim*, Da-Mi Kim, Ho-Sub An, Jin Kyung Choi, Oh-Do Kwon

Crop Research Division, Jeollanamdo Agricultural Research and Extension Services, Naju 58213, Korea 

ABSTRACT: We assessed the growth characteristics of Auricularia polytricha ‘Geoni’ cultivated in a simple greenhouse constructed
of polyethylene (PE) without air conditioning (high temperature) and in an air conditioned mushroomhouse. The successful
cultivation of A. polytricha ‘Geoni’ at high temperatures can reduce energy and facility investment costs. The comparison of
growth characteristics of the fungi grown under the different temperature conditions revealed that fruit bodies were larger in the
higher temperature condition, but were brighter in the lower temperature condition. Additionally, fruit body physiology was found
to be not affected by temperature. In the PE greenhouse, the fresh weight of fruit body was higher in mid-June and early July.
Therefore, it was possible to effectively control the growth period of the mushrooms during a high-temperature period. The
findings indicate the potential to cultivate A. polytricha ‘Geoni’in a simple PE greenhouse that is not cooled in summer, thus
reducing energy costs. 

KEYWORDS: Air conditioned mushroomhouse, Auricularia polytricha ‘Geoni’, High temperature period, Simple mushroom
greenhouse

서 론

목이류는 활엽수의 고사목 또는 반고사목에서 생장하는

버섯으로 우리나라, 중국, 일본 등 동남아시아를 비롯하여

전세계적으로 분포하는 목재 부후성 버섯이다(Park and

Lee, 1999). 버섯 모양이 귀와 비슷하다고 하여 목이 (木

耳)라고 불리우며 영어로는 ear mushroom 또는 wood

ear mushroom, 젤리 직감을 지녔다하여 Jelly ear fungus

라고도 부른다(Kim et al., 2007). 

10여종의 목이류 가운데 목이(Auricularia auricula)와

털목이(Auricularia polytricha)가 가장 잘 알려진 버섯이

며(Lowy, 1971), 재배되고 있는 버섯 대부분이 흑목이다.

흑목이는 갓색이 검정색을 띠며 털목이는 갓색이 주로 갈

색으로 표면에 작은털이 있어 털목이라고 불리운다. 김

등은 털목이가 다른 버섯에 비해 항산화 활성을 나타내는

총폴리페놀 함량이 높은 편이라고 보고하였고(Kim et al.,

2012) 목이에는 지혈, 진통 등 약리효과(Lee et al., 1995)

가 있으며, 지방산 및 스테롤 성분조성에 관한 연구(Kim

et al., 1992), 항비만 효과 등 의 연구보고(Park et al.,

2018)가 있다. 

‘건이’는 2012년 우리나라에서 육성한 고온성계통 털목

이 품종(Kim et al., 2016)으로 갓이 얇으며 병해충에 강

한 품종으로 보고된 바 있다. 목이는 봄과 가을 무냉방시

설에서 재배하는 버섯이고 여름철 무냉방시설에서 재배하

는 버섯은 거의 없는 실정이다. 따라서 국내 육성 품종 ‘건

이’를 소득작목으로 보급하고자 여름철 냉방기를 가동하

지 않는 간이재배사와 온습도 환경을 조절한 공조재배사

에서 재배시험한 결과를 보고하고자 한다.



8 김길자 · 김다미 · 안호섭 · 최진경 · 권오도

재료 및 방법

시험품종 및 배지제조

본 시험에 사용된 품종은 털목이 ‘건이’(Geoni,

Auricularia polytricha.)로 생육용 배지는 부피비율을 기

준으로 참나무톱밥 40%, 버드나무톱밥 40% 및 미강

20%를 혼합하여 수분함량 65%로 조절하였고, pH조절을

위해 패화석을 소량 첨가하였다. 봉지는 고밀도플라스틱

봉지(High density polyethylene)를 사용하였으며 무게는

900 g으로 하였다. 배지 살균은 105
o
C에서 5시간 실시하

였고, 충분히 냉각시킨 후 무균실에서 톱밥종균을 접종하

였다. 종균 접종 후 온도 20
o
C 공중습도 70% 배양실에서

50일간 암배양하였다. 

시험처리 및 생육관리

 배양이 완료된 배지는 버섯 발생을 위해 X자모양 1㎝

길이의 칼집을 24개 내었으며, 2017년 6월 15일부터 7월

13까지 3일 간격으로 밀폐형 공조재배사와 비닐하우스 간

이재배사에 동일한 시기에 배양한 톱밥봉지배지를 입상하

였고 7월 26까지 재배·수확하였다. 생육관리는 공조재배

사는 온도 23±1
o
C, 습도 90~95%, CO2 600~700ppm을

유지하면서 1회/일 관수하였고 70%차광막이 설치된 비닐

하우스 재배사에서는 측창은 열고 온도가 26
o
C 이상일 때

앞뒤 천창 환기팬이 작동하도록 하였다. 관수는 2~3회/일

5~10분간 하였으며 수확시기는 동일하게 하였다. 

버섯 생육 및 품질분석

자실체 생육조사는 처리별로 10개 봉지를 임의로 선정하

여 자실체를 수확하였으며 갓크기, 갓두께, 수량 등은 목이

특성조사요령(국립산림품종관리센터)의 조사기준 및 방법

으로 측정하였다. 또한 품질분석을 위해 물성측정기와 색차

계를 이용하였다. 조직감은 Texture Analyser (TAXTplusC,

Stable Micro Systems, UK)를 사용하여 견고성(hardness),

씹힘성(chewiness), 탄력성(springiness)를 5회 반복 측정

후 평균값을 표시하였다. 색도는 색차계(JS-555, Color

techno system Co. LTD. Japan)를 사용하여 L(Lightness),

a(redness), b(yellowness)값을 측정하였다. 

환경관리 데이터 수집

공조재배사 환경조건은 설정값으로 사용하였고 간이재

배사는 AM21AZ1센서와 WF21통합수신기(WISE, KOREA)

를 사용하여 5분간격으로 온도, 습도, CO2를 수집하여 자

료화하였다.

결과 및 고찰

재배기간동안 간이하우스 안쪽의 온도, 습도, CO2를 수

집하여 분석한 결과, 일일 평균온도는 22.7~32.7
o
C사이에

분포하였으며 최고온도는 44.3
o
C 최저온도는 15.4

o
C였다

(Fig. 1). 6월 19일은 일일 온도차이가 22.5
o
C로 온도변화

가 가장 심했으며 7월 12일은 21.4
o
C(최고 44.3

o
C, 최저

22.9
o
C)로 온도차이도 높고 최고온도가 가장 높았다. 또한

7월 6은 일일 온도차 6
o
C(최고 30.1

o
C, 최저 24.1

o
C)로 온

도변화가 가장 적었다.

상대습도는 평균 50~80%, 최고 90%내외, 최저 20~60%

로 나타났다(Fig. 2). 관수직후에 85~90% 수준을 유지하

였고 관수가 없는 낮동안의 습도가 가장 낮았다. 7월 6일

의 상대습도는 최고 89.3%, 최저 73.7%로 일일 습도차이

15.6%로 가장 적었으며 6월 18일의 최고습도는 90%, 최

저습도는 21.2%로 일일 습도차이는 68.8%로 가장 높았

다. 일일 습도차이가 낮은 날은 비가 내려서 공중습도가

높았으며 온도편차도 낮은 것으로 조사되었다. 또한 온도

편차가 큰날은 습도편차도 큼을 알 수 있었다. 공조재배

사이의 경우 90~95% 로 유지하였기 때문에 습도 편차가

거의 없었다. 

CO2 농도는 일평균 404 ppm에서 459 ppm사이로 온도

와 습도편차가 거의 없었다(Fig. 3). 이러한 결과는 하우

스 재배사의 측창을 완전 개폐하였고 온도 26
o
C 이상일때

Fig. 1. Changes of temperature on simple-typed PE film mushroom house for growth period
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는 환기팬이 작동되어서 하우스 내의 CO2량이 노지와 거

의 비슷하였음을 알 수 있었다. 

간이재배사와 공조재배사에서 생육한 건이의 자실체 특

성조사 결과는 다음과 같다. 자실체 물리성은 거의 차이

가 없었으며, 간이재배사에서 생육한 자실체의 회복력이

다소 높은 것은 상대습도의 변화 폭이 큰 것이 습도를 일

정하게 유지했을 때 보다 자실체 회복력에 유리하게 작용

한 것으로 추정되었다. 

자실체의 색을 Hunter’s value로 측정한 결과(Table 2),

명도를 나타내는 L값은 간이하우스에서 재배한 경우가

더 낮아 어두운색을 띠는 것을 알 수 있었다(Fig. 4). 이는

온도와 광조건에 따라 색택의 변화가 있는 버섯의 일반적

인 특성이 털목이에서도 확인되었다. 잣버섯의 경우(Jang,

2014) 상대습도가 증가함에 따라 명도값이 낮아진다고 했

는데 본 실험에서도 비슷한 경향이었다 

자실체의 장경과 단경은 공조재배사보다 간이하우스에

서 평균 장경 0.9 cm, 단경 0.6 cm 길어 생육이 빠른 것을

알 수 있었다(Table 3). 이는 하우스재배사는 주야온도차

가 크며(Fig. 1) 야간 관수조건에서 자실체는 빠르게 성장

하고 낮에는 마르면서 자실체가 탄력이 높아진 것에 기인

한 것으로 추정된다. 자실체 두께는 하우스재배사에서 더

얇았고 공조재배사에서 더 두꺼웠는데 이는 생육조사 시

점이 낮으로 낮에는 하우스재배사의 상대습도가 낮아 자

실체가 건조된 상태이고, 공조재배사는 24시간 습도가

90%이상으로 균일하기 때문에 자실체 수분이 유지된것에

기인한 것으로 추정된다. 총 재배기간의 평균 수량은 간

이재배사 308 g/0.9 kg, 공조재배사 252 g/0.9 kg으로 간이

재배사에서 수량이 22% 높았다(Table 4). 특히 하우스 재

배사에서 갓 두께가 말라있는 상태에서도 수량이 더 많은

특성을 보인 것은 온도와 습도가 일정하게 유지되는 공조

조건보다 주야온도차, 습도차이가 있고 환기가 활발한 하

우스재배사에서 더 생육이 우수하다는 것을 보여준 것이

Fig. 2. Changes of humidity on simple-typed PE filmmushroom house for growth period

Fig. 3. Changes of average CO2 on simple-typed PE film mushroom house for growth period

Table 1. Physical properties of the fruiting body of Auricularia polytricha “Geoni”in differences cultivation house

Cultivation house Hardness (g) Springiness Cohesiveness Gumminess Chewiness Resilience
Air conditioning 1,004±391a 1.01±0.17 0.55±0.11 517±160 507±128 0.35±0.07

 PE film Simple type 925±68 1.13±0.21 0.60±0.05 552±40 620±89 0.49±0.03
a 

standard deviation
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다. 이상의 결과, 털목이 ‘건이’품종을 여름철에 재배할

경우 냉방기를 가동하지 않는 간이재배사에서 재배하면

공조재배사와 비교했을 때 에너지 비용 절감 및 수량 증

대를 기대할 수 있을 것으로 보인다.

적 요 

흑목이 재배가 어려운 고온기에 에너지와 시설투자비용

을 절감할 수 있는 재배방법을 틈새소득작물로 알아보기

위해 간이재배사와 공조재배사에서 털목이 ‘건이’의 재배

특성을 비교하였다. 시험은 6월 15일부터 7월 13까지 3일

간격으로 밀폐형 공조시설재배사와 비닐하우스 간이재배

사에 톱밥봉지배지(0.9 kg)를 입상하여 7월 26까지 수확

하였다. 생육조건은 공조재배사는 온도 23
o
C, 습도

90~95% 조건을 유지하면서 1회/일 관수하였고 간이재배

사는 2~3회/일 관수로 온도조절시설은 가동하지 않았다. 

그 결과 간이재배사에서 재배한 자실체크기는 공조재배

사보다 다소 컸으며, 물리성은 큰 차이를 보이지 않았다.

또한 자실체 명도는 간이재배사가 공조재배사보다 낮아

진한색을 나타냈다. 

입상시기별로 수량성은 차별화된 경향을 찾을 수 없었

으며 하우스 재배사의 경우 308 g/0.9 kg, 공조재배사에서

는 252 g/0.9 kg으로 하우스 재배사에서 22% 더 높았다.

따라서 털목이 ‘건이’ 품종은 여름철 냉방기를 가동하지

않는 간이재배사에서 재배가 가능하여 틈새소득작물로 에

너지 비용 절감 효과가 기대되었다.
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