
선택의 기준이 달라집니대

살균액란 제조용 계란 등급판정
평가사업본부 평가관리팀 고｝장 이진석

''액란'',이란 단어가 생소한 사람들이 많을 것이다 

액란은 제조공정에 따라 살균 액란과 비살균 액란으로 

나누어지며 대부분 단체급식 및 제과 • 제빵의 원료로 사 

용된다. 2010년 MBC 불만제로」프로그램에서 액란의 

원료란으로 부화중지란 등 저품질의 계란이 유통되어 저 

품질의 액란으로 제조된 반찬들이 전경들의 식단에 오른 

것이 보도되어 큰 파장을 일으킨 적이 있다. 저품질 액란 

유통의 실태방송 1년 후 올해도 액란 유통의 실태를 또 

한번 점검하였는데, 아직도 일부 부화장에서 부화중지란 

이 액란가공장으로 유통되는 현장이 포착되었다. 이렇듯 

액란은 저품질의 계란으로 생산된 것이라는 인식으로 일 

반 계란 보다 저렴한 가격에 유통되고 있으며 액란가공 

장도 낮은 단가의 액란을 생산하기 위해 저품질의 계란을 

사용하게 되는 악순환이 계속되고 있는 실정이다.

그래서 학교급식 및 소비자단체에서 액란의 등급제도 

제정을 희망하게 되었고, 이를 반영하여 축산물품질평가 

원은 2011년 3월에 살균액란 제조용 등급판정 제도를 마 

련하였다.「살균액란 제조용 계란 등급판정」은 액란제조 

용 원료란을 등급판정 함으로써 계란 집하장에서 액란가 

공장까지 모니터링 및 점검하는 시스템 구축과생산이력 

추적을 통해 소비자가 안심하고 먹을 수 있는 액란 유통 

의 기준을 부여한다. 또한 해당 등급판정 기준은 계란 등 

급판정과 같이 외관판정 및 할란판정을 실시하여 해당 

난각에 등급판정일자, 생산자번호, 계군번호 등 생산이 

력을 기재하고 있다.

「살균액란 제조용계란 등급판정」은 액란은저품질의 

계란으로 만든 것 이라는 인식을 불식시킬 수 있는 유일 

한 제도로, 지금은 한정된 등급판정 시행업체로 등급살 

균 액란 물량은 많지 않으나 적극적인 홍보를 통해 액란 

의 물량확대 및 유통의 활성화에 힘을 쏟을 것이다.


