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국내산축산물은 주로 생산자 一 도축장一 가공장—판매장 을 거쳐 소비자에게 전달된다. 그렇지만, 각각의 유 

통경로별 거래되는 식육량이 얼마나 되는지 가늠하기 어려운 실정이다. 다시 말해, 우리나라 지역별 육류소비량이 

과연 얼마나 되는지 명확히 제시할 수 있는 기관은 현재로서는 없으며, 대형판매장 • 백화점 • 정육점 • 음식점 • 집단 

급식소 등을 통해 얼마만큼 유통되는지 조차 파악하기 매우 어렵다. 이는 100만개소에 달하는 종사업체수와 여러 과 

정을 거치는 유통의 다변성 때문이다.

축산물품질평가원에서는 위와 같은 현실을 극복하고 유통경로별 거래되는 식육량에 대해 정보수요자(소비자, 생 

산자, 유통업자, 관계기관 등)에게 정확하고 신속하게 제공하고자 전국 일제조사를 실시하여 국내 도매시장 • 공판장 

을 통해 유통되는 식육량을 조사하였다.

국내 도매시장 • 공판장을 통해 유통되는 쇠고기양을 업체유형별로 보면 정육점(54.3%)이 가장 높고, 식육포장처리 

업체(28.3%), 조합(11.0%) 순으로 나타났다. 지역별로 보면 서울(39.2%), 경기(18.0%), 경남(10.5%) 순으로 나타났다.

업체유형별 국내 도매시장 - 공판장을 통해 유통되는 쇠고기양('10년)〉
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I 대형판매장 백화점 조합

식육포장

처러업却
정육점

자가도축둉 

기타
음식점 집단급식소 2 차 

육개긍업체

311,048두 10,559 - 34,362 88,155 168,901 29 2,740 797 5,505

100% 3.4 0.0 11.0 28.3 54.3 0.0 0.9 0.3 1.8

지역별

전국 ［서울 | 경기 | 경남 부산 대구 I 경북; 인천
［울， 「중북； | 제주 강원 ［충남 광주! 전남!

卜첨붚 iI 대졔
31W두 122031 56117 32613 26387 21316 15260 9440 4662 4282 3324 3275 3229 3220 2808 2476 609

100% 39.2 18.0 10.5 8.5 6.9 4.9 3.0 1.4 1.4 1.1 1.1 1.0 1.0 0.9 0.8 0.2
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국내 도매시장 • 공판장을 통해 유통되는 돼지고기양을 업체유형별로 보면 정육점(49.8%), 식육포장처리업체 

(41.5%)가 대부분을차지하고, 2차육가공업체, 조합 순으로 나타났다. 지역별로 보면 제주(29.9%), 경기(15.1%), 

서울(10.4%) 순으로 나타났다.

업체유형별 〈국내 도매시장 - 공판장을 통해 유통되는 돼지고기양 ('10년)〉
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2,此3,353두 35,308 - 59,333 852,783 1,023,394 1,825 1,825 13,260 65,625

100% 1.7 0.0 2.9 41.5 49.8 0.1 0.1 0.6 3.2

지역별

전국 I 서울 | 경기 ； 경남 부산 대구 경부 I 인천 울산 충북: 제주 ! 강원 충남 j「광주 전남 전북 대제

2’053,353두 2132012 3109718 189568 169476 184551 66855 172791 9298 2813 613841 2829 2780 63328 43623 5709 1718

100% 29.9 15.1 9.2 8.3 9.0 3.3 8.4 0.5 0.1 29.9 0.1 0.1 3.1 2.1 0.3 0.1

축산물품질 평가원에서는 보유한 전산기록자료와 전국조사결과를 종합하여 1단계로 생산~ 가공단계까지 유통경로 

별 유통량을 금년 내 산출하여 제공하고, 2012년 가공~판매단계까지 조사 • 수집함으로써 전국적으로 유통되는 식 

육량을 정보수요자가 알 수 있도록 제공할 예정이다.


