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맛있는 닭요리 전문점
_Restaurant

Delicious Chicken
술없이도 먹고 싶은 훈제 양념치킨

훌랄라 치킨
맛있는 닭고기 요리는 닭고기 요리집에만 있는 게 아니다. 많은 맛 집

을 제치고 술집, 호프집에만 있는 닭고기 메뉴도 정말 많다. 

시원한 맥주와 맛있는 닭고기는 정말 환상의 궁합이다. 스트레스를 많

이 받은 어느 날 저녁, 회사 동료들과 함께 치킨을 먹기 위해 호프집을

찾았다. 

조 해 인 기자

073~075맛있는닭고기전문점  2008.7.2 11:32 AM  페이지73



74�2008. 6

얼마 전 개업했다는 훌랄라치킨은 동료의

추천을 받아가게 되었는데, 주인장은 조류인

플루엔자 여파로 손님이 줄었다고 했지만, 그

래도 이 곳 호프집 안은 우리가 앉을곳인 딱

한 좌석만 남기고 꽉 차 있었다.

무엇을 먹을까하고 메뉴판을 펼치니, 갖가

지 닭고기 훈제바비큐가 가득하다. 8시를 넘

어선 시간에 느끼는 시장기로는 전 메뉴를 다

맛보고 싶었지만 부드러운 맛의 바비큐 치킨

과 이색적인 닭 모래주머니 볶음과 함께 시원

한 맥주를 주문했다. 

3번 굽는 바비큐 치킨

출입문을 들어서는 순간 석쇠에 닭고기를

굽는 광경이 보이는데, 저렇게 닭을 익히면 정

말 오랫동안 들고 있어야겠다는 생각을 할 때

쯤, 주인장은“팔고 있는 전 메뉴가 세벌구이

를 한다.”고 말했다. 

보고 있는 석쇠구이는 2번째 굽는 중이라고. 

그 말이 끝나기가 무섭게 아래 맥반석 오븐

을 열어 보여준다. 훌랄라치킨의 전 메뉴는 맥

반석에 한 번 구워 속까지 푹 익힌 후 다시 숯

불에 두 번 구워 훈제를 한다. 훈제향이 가득

밴 맛있는 닭에, 각 메뉴별로 다른 소스로 양

념하여 철판에 보기 좋게 담아 다시 한 번 구

워준다. 이렇게 3번이나 구워서 조류인플루엔

자 걱정은 하지 않아도 된다는데, 손님들이 조

류인플루엔자 때문에 닭고기를 꺼리는 현실이

안타깝다고 말한다.

� 1차 맥반석구이
� 2번째 굽고 있는 석쇠구이
� 3번째 석쇠구이

�

�

�

073~075맛있는닭고기전문점  2008.7.2 11:32 AM  페이지74



겉은 쫄깃쫄깃~ 부드러운 속살에 환상적

인 양념의 조화

이렇게 세 번 구워진 닭 맛은 겉은 더더욱

쫄깃하고, 속은 부드럽다. 마지막 구울 때 양

념이 닭고기와 잘 어우러져 달콤하고 부드러

운 맛이 일품이다. 그리고 부드럽게 익은 떡과

바닥에 깔린 양파는 닭과 함께 빼놓을 수 없는

별미 중에 별미다.

닭 모래주머니 볶음은 활활 타는 매운 맛을

자랑한다. 바비큐 닭의 부드러운 속살과 함께

특유의 쫄깃함에 씹으면 씹을수록 고소하다.

풍성하게 들어간 야채에 깻잎향이 매콤한 닭

모래주머니에 자꾸 손이 가게 한다. 

체인점이긴 하지만, 닭을 굽는 모습이 정겹

고, 주인장 마음이 푸근한 호프집이다. 단 음

식점이 아닌 호프집이라 밤까지 기다려야 한

다는 점이 아쉽다.

문의 : 훌랄라치킨 서초점 남부터미널 1번

출구 5분거리. 02-583-0110
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�

� 바비큐 치킨
� 닭 모래주머니 볶음
� 훌랄라 전경

닭고기 먹고 몸보신합시다.

4월과 5월에는 유난히 닭을 많이 먹

었다. 회사에서 일을 하던 중 축산물

등급판정소에서 닭을 사와 소비홍보

를 권하셨던 덕분이기도 하고, 행여나

하는 마음에 20억을 노리고 직원들과

의기투합하여 야근할 때마다 닭을 먹

었다. 남들은 소비를 줄인다고 하지

만, 우리나라 음식 조리법상 조류인플

루엔자에 걸릴 수 있는 확률은 전혀

없다. 덕분에 몸보신은 참 잘했다.
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