
56

엄격한 원료돈의 생산

영농조합법인 탐라유통은 1989년 설립된 탐

라 사료주식회사를 모태로하여 불로초의 섬

으로 일컬어지는 제주도의 청정한 자연환경속에

서 전통의 우수 농·축·수산물을 생산·가공·

판매하는 생산농가들로 구성된 법인체이다. 현재

탐라유통은 양돈계열화를 통하여 한라산도야지

상표의 돈육제품을 생산하고 있으며, 이 한라산

도야지는 한마디로 불로초의 섬 제주도의 맑고 깨

끗한 천혜의 자연환경에서 암반 천연수로 사육되

어 유통되는 청정돈육이다. 다시 말해서 한라산

도야지는 제주도의 온화하고 청정한 자연환경 속

에서 깨끗한 물과 신선한 공기로 생육되어져 맛이

담백하고 냄새가 없도록 하는 등 최상의 육질과

성숙한 맛을 자랑한다. 또한 제품의 균일화를 위

해 계열조합원 농가에서 사료를 비롯한 일정한 생

산 프로그램으로 사양관리함으로써 계열화 생산

및 제품이 균일성을 유지하고 있다. 탐라유토은

그 밖에 국제 기준에 부합되는 현대화된 냉장육

가공시설을 갖춘 수출가공공공장을 준공 가공시

킴으로써 제품의 위생적인면은 물론 수출하는 데

에도 최선을 다하고 있다. 

완벽한 계열화 성공

1997년 계열화 법인 현황을 살펴보면, 탐라사료

주식회사(자본금:20억, 총자산:120억, 매출

액:200억), 영농조합법인 탐라유통(자본금:20

억, 초자산:90억, 매출액:100억), (주)한라식품

(자본금:10억, 총자산:20억, 매출액:50억), 그

리고 탐라운수(자본금:2억, 총자산:5억, 매출

액:5억) 등이 있다. 이중 제주시 화북1동에 소재

하고 있는 탐라사료 주식회사는 연간 사료생산량

이 90,000톤 정도이며, 양돈사료 생산량은 연간

45,000톤 생산하고 있다. 
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그리고 40억원 정도 투자한 종돈장은 현재 북제

주군 구좌읍에 위치하고 있으며, 부지면적은 3만

5천평, 시설규모는 2,850평, 그리고 종돈규모는

650두 정도다. 현재 북제주군 애월읍에 조재한

한라산도야지 수출가공공장은 부지면적 2,000

평, 공장건물 450평 정도이고, 일일 가공능력은

500두 정도다. 저장능력은 냉장육 100톤, 냉동

육 300톤으로 총 400톤을 수용할 수 있다. (주)

한라식품 부산물처리공장은 남제주군 대정읍에

위치해 있으며 부지면적 1,900평, 공장건물 550

평 규모로 년간 부산물처리능력은 6,000톤이다.

이처럼 탐라유통이 추진하고 있는 일련의 사업들

은 전체적으로 생산, 가공, 유통 전과정의 구조를

개선 통합경영을 실시함으로써 좀더 안정되고 균

일화된 고품질의 제품을 생산·공급하여 국내적

으로는 생산자와 소비자를 동시에 보호하고 국제

적으로는 국제 경쟁력을 갖추어 수출신장에도 크

게 기여하고 있다.

위생에 중점둔 부분육가공

현재 원료육으로는 항생제 비첨가 사료를 급여하

고 있으며, 암수를 분리하여 사육하고 있다. 규격

돈으로 115kg이 출하되고 있으며, 무엇보다도

종돈의 단일화에 중점을 두고 있다. 

도축은 위생도축 및 자동화시설을 통해 최대한

PSE육을 최소화하는데 심혈을 기울이고 있다.

예냉은 28시간 동안 4℃에 저장함으로써 지육의

고품딜을 유지하고 있으며, 각 부위별로 골발을

실시하되 위생적으로 최대한의 청결은 물론, 생산

수율관리를 함으로써 높은 생산수율을 올리고 있

다. 한편 각 부위별로 돈피를 제거하고 있다.

부분육은 자동이송 콘베이어를 이용하여 각 부위

별로 작업을 실시하고 있어 내수분리를 철저히 정

선하는 것은 물론, 잡육제거 및 생산부산물(뼈,

지방)을 각각 분리·처리하고 있다.

포장은 각각 냉동육과 냉장육으로 나누어지는데

먼저, 냉동육의 포장은 필름포장(랩포장)을 실시

하여 포장시간을 단축하고 신선도와 육색을 최대

한 보호하며, 냉동육 생산을 위한 1차 처리로 급

냉처리(-35℃, 22시간) 실시하고 있다. 냉장육

포장은 진공포장을 실시하여 저장기간을 증가시

키며, 나중에 부이별 박스포장을 실시, 벤딩처리

를 한다. 이렇게 벤딩처리된 것을 각각 냉장육은

-4℃로 온도유지된 창고에 그리고 냉동육은 -20

℃로 온도유지된 창고에 보관되어 출하하게 된다.

한라산도야지의 특징

청정자연에서 식탁까지 사양관리-생산-구매-가

공-수출-판매의 전 과정을 단일유통체계를 구현

하고 있는 한라산도야지는 외부오염을 완벽히 차

단하였다. 또한 철저한 위생관리와 E.Coli, 0-

157, 살모넬라, 대장균 검사 등 매일 까다롭게

검사 실시를 통하여 감염원을 원초적으로 차단하

고 항생제 잔류물질이나 성장촉진제, 기타 첨가제

가 전혀 없는 깨끗하고 안전한 돼지고기를 생산하

는 국내 최대 대일 돈육 수출업체다. 99년도에

수출 100만불 탑을 수상하여 일본후생성으로부

터 항생제 검사 면제와 더불어 제주청정유기농 돼

지임을 인정 받았다. 그밖에도 깨끗하고 안전한

돼지고기 생3산을 통하여 대내외적으로 인정받고

있는 탐라유통은‘한라산도야지‘ 브랜드와 함께

’돔베돈가‘ 프렌차이즈 사업에도 주력하고 있으
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며 특히 국내 최대의 흑돼지 브랜드인 도뚜리 농

장에서 제주전통의 유기농 흑돼지를 생산

하고 있다. 

- 탐라유통 한라산도야지는...... 

(1) 탐라유통 한라산도야지는 식품 위생규격에

맞게(검역→도축→예냉→등급판정→가공→급냉

→출하)가공 처리하여 즉시 유통되기 때문에 신

선하다.

(2) 일반농장에서는 생후 167일~170일령

110Kg미만에서 대부분 출하하고 있지만 한라산

도야지는 자체농장과 계열농가를 통해 180일령,

115Kg 수출 규격돈으로 출하하고 있다.

(3) 성별은 암수가 55:45의 비율이며, 수돼지는

생후 3~4일경에 전부 거세하여 비육돈으로 육성

시킴. 수퇘지를 거세하는 이유는 성질이 온순해져

기르기 쉽고 돼지 특유의 냄새를 제거할 수 있기

때문이다.

(4) 젖먹이사료 후부터는 항생제는 투여하지 않

으며 출하 75일전부터 항생제를 넣지 않은

비육돈 후기사료를 급여하고 있다.

(5) 자동화되어 있는 최신 시설의 돈사(스크렙파

돈사)에서 사육됨으로 가장 위생적인 상태에서

사육되어지고 있다. 

(6) 매일 돈사 내외부 소독을 함으로서 상재성

질병예방과 기타의 질병 감염 등에 철저히 대응하

고 있다. 

(7) 외부로부터의 질병차단을 위해 철저히 차단

방역을 실시하고 있으며 어떠한 경우에도 외부인

의 농장출입을 통제하고 있다. 

(8) 계열사를 통한 신선하고 양질의 사료를 공급

하며 자체농장에서의 우량종돈과 자돈을 분양하

고 일괄구매에 따른 양돈계열화사업을 이룩하고

있다.

탐라유통 향후 비젼소개

창립 10여년의 짧지 않은 역사이지만 탐라유통은

청정 제주산 돈육의 세계화에 앞장서서 대일돈육

수출을 주도해왔으며 돼지고기를 이용한 감귤육

포, 백년초육포, 돼지고기엿 개발 등 끊임없이 신

제품개발에 매진해 오고 있다. 현재 126명의 지

역주민을 고용하여 지역경제 발전에 크게 기여하

고 있으며 양돈계열화사업을 통해 축산농가의 이

익창출에 일익을 담당하고 있다. 탐라유통은 그동

안 쌓아올린 기술력과 경영성과를 바탕으로 근로

자의 근로의욕 고취와 노사안정 그리고 기업이윤

의 사회환원을 통해 그 역할을 다하고 있다. 이를

위해 제주도 최고의 유통전문 기업으로 거듭나기

위해 모든 역량을 경주할 당찬 계획을 가지고 있

다. 뿐만 아니라 제주도 1차산업 회생을 위해서

1차 산업과 3차 산업이 연계된 고부가가치 산업

으로 성장발전 시키기 위해 탐라가 주도하는 신규

사업에도 적극 참여하여 1차산업인 감귤산업과

양돈산업을 주축으로 3차산업과의 연계발전 할

수 있도록 해나갈 계획을 밝혔다.
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■ 회사연혁

·1994년 12월 20 일 회사설립

·1995년 4월 1 일 ㈜한라식품 인수

·1995년 6월 23 일 양돈계열화사업대상자 지정

·1995년 10월 18 일 제주시 직매장 개장

·1995년 10월 도내 판매장 개설

·1996년 11월 서울물류본부 개설

·1997년 4월 28 일 한라산도야지 수출공장 준공

·1997년 8월 21 일 FCG 품질보증지정(제주도)

·1998년 9월 2 일 냉장육 최초 수출(7.5톤)

·1998년 10월 8 일 한라식품부산물공장준공

·1999년 4월 24 일 종돈장 1차시설 준공

·1999년 5월 12 일 특산물품질인정

·2001년 4월 28 일 종돈장 2차시설 준공

·2002년 8월 HACCP 인정

·2003년 1월 제주 재래 흑돼지 생산 확대

▶ 생산품목 : 신선육(냉장,냉동돈육), 순대, 족발, 육포, 돈까스

▶ 국가 인증서 : HACCP, FCG, 품질 Q인증, ISO 9001 획득

▶ 수상경력 : 2003년 전국축산물브랜드전 우수상 수상(농림부)

2004년 전국축산물브랜드전 최우수상 수상(농림부)

2005년 전국 우수축산물브랜드 인증(소시모)

2006년 전국 우수축산물 브랜드 인증(소시모)

2007년 전국 우수축산물 브랜드 인증(소시모) 3년 연속 인증

불로초의섬제주에서생산되는한라산도야지탐라유통


