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젖소사육농가에서의HACCP 적용실제

* 이 은필자가2006년“농촌진흥청젖소사육농가HACCP 프로그램및기록관

리”용역사업에참여후농촌진흥청에제출한보고서중일부를발췌한것입니다.

낙농가에서의 HACCP 시스템은 위해요소 관리 및 젖소의 건강관리를

위한 매우 체계적인 방법이나 낙농농가에서의 HACCP 시스템을 논리적

으로 체계화하고 최소경비로 계속 시행하는데 많은 시간과 노력이 필요

하다. 사육단계의 HACCP 도입은 기본적으로 Codex에서 정한 7원칙 12

절차에 따라 이루어져야 한다. 12절차 중 HACCP 예비 5단계는 1단계 :

작업장의 HACCP 인적자원으로 팀을 구성하는 것, 2단계 : 해당 축산물

의 특성과 그 유통방법을 기술하는 것, 3단계 : 모든 성분 및 원재료에 대
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표 1. HACCP 운 12단계
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전문지식, 정보, 법규 등

농장주, 수의사, 전문가등

가축, 고기, 우유 등

GAP 관리방법등

요인점검및평가

생물학적, 화학적, 물리적

진단, 혈청검사등

CCPs 평가 및확립

CCPs 실패원인교정

5~8(9)단계 체크

타당성자료

사육여건, 규정변화

참고자료정리

HACCP 팀 구성

농가생산과정묘사

관리흐름도구성

위해요인분석

중점관리점(CCPs) 조사

CCPs에 대한한계설정(CL)
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교정계획수립

확인절차확립

문서작성및기록보관

주기적인 HACCP 계획검토(1년단위)

수행내용단 계 비 고
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한 목록을 작성하는 것, 4단계 : 작업공정 흐름도

를 작성하여 현장에서 검증하는 것, 5단계 : 위생

관리기술에 대한 법률적 요건을 충족하는 것을 말

할 수 있다.

그리고 7원칙은 제 1원칙 : 위해요인 분석(HA)을

수행하는 것, 제 2원칙 : 중요관리점(CCP)을 파악하

는것, 제 3원칙 : 한계허용치(CL)를설정하는것, 제

4원칙 : 감시절차를 설정하는 것, 제 5원칙 : 개선조

치를 설정하는 것, 제 6원칙 : 검증절차를 설정하는

것, 제7원칙 : 기록유지절차를 설정하는 것이다.

1. 계획단계

(1) 단계 1 : 참고자료수집및정리

젖소사육농가에서 HACCP 체제의 운용방식은

기본적으로 가축의 건강상태의 확보, 축사환경의

정비, 쥐·곤충·야생동물등의위생해충등대책,

사료·음수위생관리 등에 따라 사람에게 위해를

줄 수 있는 생물학적, 물리학적, 화학적 위해를 관

리하는 것을 기본으로 하고 있다. 가축 사육단계

에서의효과적인HACCP 시스템운 은시간과많

은 자원이 필요하며 가축별로 다르며, 동일 가축

일 경우 최종 생산목적이나 사육규모, 환경여건에

따라 다소 다르기 때문에 농장 단위별로 고객의

요구 및 각종 법규에 맞는 시스템을 지속적으로

개발, 보완하는 것이 중요하다(Bedford 등, 2002).

젖소 사육농가 HACCP 시스템이 신속하게 개

발되고 용이하게 보완되며 농가규모에 맞게 효율

적이기 위해서는 가축 및 사육관련 세부사항 및

위해요인들에 대한 정리가 필요하다. 중점관리 계

획에 누락된 것은 없는지 관련 전문가들이 종합적

으로 검토하여야 하며 중요 검토대상 관리 항목은

다음과 같다.

○ 인수공통 질병을 포함한 가축질병을 유발할

수 있는 미생물 오염 차단

○ 항생제 등 잔류물질의 오염에 대한 차단(납

유금지기간)

○ 근육내 주사침상존, 주사부위 염증, 물리적

오염에 대한 방지

국의공중보건연구센타(PHLS)에서규정된원

유에 대한 미생물 기준은 총균수는 50,000/ml미

만이며, 대장균군은100/ml미만이다. 미국의PMO

규정에의한원유생산기준은세균수는100,000/ml

미만이며 체세포수는 700천cell/ml미만으로 규정

하고 있다. 한편 국내에서는 세균수 및 체세포수

등급별 차등가격제를 적용하고 있다.

(2) 단계 2 : HACCP 팀구성

사육규모와사용목적에따라시스템개발및보

완은 충분한 지식 및 경험자로 구성된 팀에 의해

추진되어야 한다. 특히 소규모 그룹에 속하는 각

개인들은 훈련 및 경험이 충분히 있는 사람이어야

하며 만일 필요할 경우 그룹이외 외부로부터 전문

가의 의견을 참고해야 할 것이다.

원유기준

- 착유종료후 2시간이내 5 이하유지

- 착유진행중 10 이상초과하지말것

- ml당 10만 이상을초과하지말것

- BsDA 16mm 이하로억제할것

- ml당 70만 이상을초과하지말것

구 분

온도

세균수

항생제

체세포수

표 2. 미국 PMO규정의 원유생산기준



품질이나 안전성에 있어서 문제가 발생되는 농

가에서는대학교수, 수의사, 양전문가, 지도교육

전문가, 사료회사 등 관련 전문가로 이루어진 관

리팀을 구성한다. 관리팀은 발생된 문제점의 예방

방법을 설정하고 최종 설정된 중점관리계획에 대

한 외부전문가로부터 타당성 검토를 받고 이를 실

천한다.

(3) 단계 3 : 본질적인제품특성조사

원유생산에 본질적인 제품 특성 및 안전성이나

품질에 연관되는 중점관리요인을 조사해야 하는

데 가축의 사육조건, 사료급여조건 및 원유생산과

취급관리와제품의사용용도(시유용, 가공용, 소비

자들의 요구사항 등)등 상세히 묘사하여야 한다.

(4) 단계 4 : 관리흐름도구성
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내 용

농가생산원유

고유의색택과향미를가지고이미, 이

취가없어야한다.

0000년 00월 00일

홍길동 2005년 6월 23일

원유 1,500kg/일, 착유실착유

미생물수 : 30,000cfu/ml 이하

체세포수 : 400,000cell/ml 이하

유지방 : 3.0% 이상

잔류항생물질 : 음성(납유금지기간준수)

초유혼입금지(분만후 5일이내)

적정산도 : 0.18이하

빙점 : -0.54 

5 이하냉장보관(착유후 2시간이내 5 이

내, 2회 착유시 10 초과금지)

우유및유제품가공용, 2일 이내

저장 : 원유냉각기(일일생산량의 2배용량)

재질 : 스테인레스스틸(납유후매회세

척및소독)

크탱크로리차량(1회/일)

구 분

1. 제품명및식품유형

2. 성상

3. 원유생산납유년월일

4. 작성자및작성일자

5. 제조단위및방법

6. 제품성상및규격

7. 보관 및유통상

주의사항

8. 제품용도및유통기간

9. 저장방법및재질

10. 수송방법

표 3. 본질적인 제품특성 묘사(원유 제품 설명서)

<포유·육성우>

<경산·건유우>

<착유우>

<원유의관리>

<원유의집유>

우사의세척및소독

급이·급수

백신접종

항균성물질의투여

위생해충의구제

우사의세척및소독

급이·급수

백신접종

항균성물질의투여

위생해충의구제

착유우사의점검

착유사의세척및소독

원유냉각의점검

착유기구의점검

원유냉각기저장냉각

집유차의점검

납 유

송아지판매

도입우

도태우판매

그림 1. 젖소사육농가 관리흐름도 작성
(일본 농림성)



위해분석을 시작하기 이전에 가축 생산 공정을

묘사하면 이것이 젖소의 사육체계 사양 및 원유생

산 자료를 기초로 하여 관리흐름도 작성에 필요한

세심한 조사가 될 것이다. 젖소 생산 관리 흐름도

에 포함되는 세부자료 유형은 예를 들면 사육 환

경상태, 사료, 물과 수의치료 및 납유 조건 등이다.

2. 적용단계

(1) 단계 5 : 위해요인분석(원리1)

위해요소에 대하여 국립식품미생물위원회

(NACMCF; National advisory Committee on

Microbiological Criteria for Foods)에서는 소비자

의 건강에 위험을 일으킬 수 있는 미생물학적, 화

학적, 물리적 성질로 정의하고 있으며 그 발생요

인 및 방지를 명확히 하는 단계가 위해요인 분석

(Hazard Analysis)이라고 하고 있다. 가축에 존재

할 수 있는 위해도 및 가축 사육과 공정 중에 발생

되는위해도(예를들면환경으로부터

오염, 인력조건 및 장비)도 포함시켜

고려해야한다. 가축생산공정에서오

염은중요위해도이며존재및생존여

부도 잠재적인 위해요인으로서 결코

간과해서는 안 될 것이다. 위해요인

분석을 위해서는 알고 있는 지식과

경험을 이용하여 근본적으로 다음과

같은 과정을 따라야 한다.

○ 생산단계를 세분하라 : 원유생산

까지 주요 행동을 세분하라

○ 각단계에서위해를평가하라: 각단계에서“무

엇이 잘못될 수 있는가?”를 생각하고 필요한 수

단을 나열하라

○ 식품위해에 어떤 수단이 중요한지를 결정하라

: 모든 위생대책이 중요하나 어떤 단계에서는

특히 중요하다.
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위 해 요 인

사료오염및변패, 사료급여장치오염

음용수오염, 급수기오염

시설불량(부상) 우상오염, 소독시설, 환

기, 방충 및방서시설

분뇨및폐수처리, 퇴비장관리및퇴비화처리

질병보균축, 질병발생, 약제사용

착유우 보균축, 우상 및 우체오염, 질병

발생, 약제사용

맥동 및 진공압, 세척소독, 착유기 오염,

냉각기 고장 및 오염, 집합유 오염, 착유

자 건강관리, 착유자 오염(의복, 장화),

착유관리불량

냉각기세척소독불량, 냉각기온도관리

운송스트레스, 환축 및보균축유입

구 분

사료

음용수

우사

환경

건유및육성우

착유우

착유관리

원유냉각기관리

운송및소도입

표 4. 젖소 착유 환경 위해요인 목록

그림 2. 젖소사육농가 HACCP 관리쳬계도



○ 통제요구를 측정하라 : 위해를 통제하기 위해

해야 할 것에 대한 간단한 목록을 만들어라

○ 감시순서를 확립하라 : 필요한 통제의 증거를

제공하기 위해 취할 행동의 간단한 기록을 완

성하라

○ 조치행동 : 잘못될 때 취할 행동을 결정하고 계

획을 세워라

(2) 단계 6 : 중점관리점(CCP) 결정(원리2)

젖소 사육단계에 있어서 결정될 수 있는 중점

관리점(CCP)수는 제한이 없다. CCP 결정은 전문

적인 판단이 필요하며 결정체계도를 이용함으로

서 도움을 받게 될 것이다. 이와 같은 HACCP 시

스템은 농장여건에서 최대로 준수되어야 하고, 실

천이 쉬워야 하며 관리흐름도는 발생 가능한 생리

적, 화학적 및 물리적 위해요인을 중점관리(CCP)

로 설정하기 전에 확인, 측정과 평가절차가 이루

어져야 한다. 

젖소사육농가에있어서중점관리점은조사료원

의 제초제나 살충제 잔존여부 및 배합사료내의 동

물의약품과량내포가중요관리점이다. 또한, 사육
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○항생제

○살충제

○중금속

○Sulfonamide

○DOP, DBP

○곤충

○토양

○유리조각

○털

심각

중간

광범위

확산

제한적

확산

○Brucella

○Listeria

monocytogenes

○Salmonella spp

○E.Coli O157:H7

○Shigella spp

○Staphylococcus aureus

○Yersinia enterocolitica

○Clostridium perfrigens

○Camphylobacter jejuni

○Bacillus cereus

미생물적 위해요소 화학적 요소 물질적 요소

표 5. 낙농가에서의 위해요소분석

주요검사항목

구입처, 질병기록, 개체기록

오염, 기구파손및불량, 소독상태, 세척소독

구입회사, 사료오염및변패, 급여장치오염

물오염, 급수기오염, 수질검사

휴약기간, 부적절한약제사용, 사용법준수, 특수약품관리

사용약제, 휴약기간, 원인균검사, 납유금지기간

유방염우및항생제처리우, 맥동기, 진공압, 세척소독

냉각온도, 세척소독, 원유품질

CCP

CCP1

CCP2

CCP3

CCP4

CCP5

CCP6

CCP7

CCP8

생산과정

가축입식

우사및운동장

급여사료

농장용수

동물약품

환축및유방염우

착유관리

냉각기

표 6. 젖소 농가 생물학적중점관리점(CCP)설정

Technical Information

기₩술₩정₩보



농가는 납유원유나 도태우에 있어서 동물의약품

의 휴약기간 준수여부에 대하여 점검하는 것이 중

요하다.

(3) 단계 7 : 각 중점관리점(CCP)에 대한 한계설

정(원리3)

한계기준은각중점관리점(CCP)에서적용된관

리방법에 대한 사전 측정자료이며 허용여부를 판

단하는 기준점이 되는 것이다. 

가축 사육에서 한계점은 일반적으로 중점관리

단계별 위해요소의 인정수준을 설정하는 것으로

국내외 각종 규정집이나 연구결과 등을 참고로 하

여 설정한다. 

○ 주사부위는 정해진 위치(목부위, 둔부, 혈관

등)에 하여야 한다는 것은 관리기준임

○ 급수기에 분변 등이 오염된 것을 정해진 시

간 내에 깨끗이 해야 하는 것은 관리기준이

되지 않음

○ 가축에게 스트레스를 주지 않고 적절히 관

리하는 것은 중요하나 그 기준을 설정하기

에 어려운 점이 있음

2007.7. 87

젖소사육농가에서의 HACCP 적용실제

그림 3. CCP파악을 위한 의사결정 tree의 예

이공정이나연속된공정에서확인된위해요소의관리
를위한예방수단이존재하는가?질 문 1

이공정에서안전성확보를위한관리가

필요한가?

종결

종결

공정,절차.
제품변경

CCP

질 문 1-1

이 공정에서발생가능성이있는위해요소를제거하거나
허용수준까지감소시킬수있는가?질 문 2

확인된위해요소의오염이허용수준을초과또는허용
할수없는수준으로증가할가능성이있는가? 질 문 3

확인된위해요소를제거하거나또는그발생을허용수
준으로감소시키는연속된공정이있는가?질 문 4

예

예

예

예

아니오

아니오

아니오

종결아니오

아니오
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기₩술₩정₩보

구 분 검사항목 검사방법
규격이탈시
조치사항

검사규격
검사
주기

부루셀라병

결핵

살모넬라

아플라톡신

농약, 중금속

일반세균수

대장균수

중금속함량

축사시설

중금속,이물질등의위생상태

우유온도

관능검사

알콜검사

진애검사

적정산도시험

세균수시험

체세포수시험

잔류물질시험

-항생물질 7종

-합성항생제 7종

-구충제 5종

-농약

젖소

사료

물

환경

목장

원유

(수유시)

목장

원유

(검사실)

원유

생산

준비

단계

원유

생산

단계

음성

음성

음성

음성

음성

음용수및

세척수기준

이내

5 이하

적합

적합

2.0mg이하

0.18%이하

50만개/ml이하

75만개/ml이하

식약청고시

기준참조

2회/년

1회/년

사료

구입시

2회/년

1회/년

수유전

매일

15일

7일

매일

크링검사

피내반응

증균배양법

관능검사및

실험실검사

수질검사

관능검사및

실험실검사

온도계

관능검사

알콜검사

진애검사기

산도측정시험

SPC

직접현미경법

TTC II

Lactek

CharmII

HPLC

HPLC

납유금지

납유금지

납유금지

유질에 대한
잠재적 위험요소

관리방법 점검기준
우 유
생산단계

이물질로 오염된 물로 세척시 우유 진애

검사불합격

세균수 기준보다 높은 물로 세척시 우유

중세균수증가와유방엽발생및전파

경화도 기준에 초과된 물로 세척시 부적

절한세척으로우유중세균수증가

-수질검사후세척용수로사용

-목장용수에여과시설설치

-수질검사 후 세척용수로 사용

및세척시문제점개선

-수질검사 후 세척용수로 사용

및세척시문제점개선

매 3개월

간격또는필요시

세척용수

표 7. 원유 생산단계별 유질 저하요인 관련 검사내용 및 권장사항

표 8. 착유시설 세척이 유질에 미치는 잠재적 위험요소 및 관리방법
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유질에 대한
잠재적 위험요소

관리방법 점검기준
우 유
생산단계

부적절한 세척과정으로 인한 우유 중 세균수

증가

우유에세척제오염에따른납유정지

잘못된세척으로인하여 우유중물의혼입으

로인하여빙점증가에따른납유정지

착유기구와고무오염으로인한유질의저하초래

화학물질오염으로인한납유정지

착유자 복장과 손에 있는 세균이 유방을 통하

여우유에전달되어세균수증가

착유자에서 유래한 세균이 소에 전파되어 병원

성있는세균이되어다른소에확산할수있음

전염성이 있고 감염원이 될 수 있는 세균이 착

유자를통하여소에전파되어우유로배출

먼지, 곤충, 외래이물질의 오염으로 인한 우유

중침전물증가로진애검사불합격초래

유방세균오염으로인한우유중세균수증가

유방염을 전파시켜 우유 생산량 감소 및 우유

중체세포수증가

진공펌프 용량 부족으로 라이너 미끄럼현상:

유방염증가및우유중침전물과세균수증가

높은 진공압 및 불안정한 진공압 착유로 유방

염증가

부적절한 맥동기 사용으로 유방염 발생 증가

와불완전한착유로우유생산량감소

우유 라인의 크기가 적절하지 못해 우유 생산

량감소및세균오염

이물질의오염으로우유중진애검사불합격초래

오염된여과기사용에따른우유중세균수증가

냉각불량으로 우유 중 세균수 증가로 유질저

하및납유정지

냉각 전 물의 누수로 인한 우유 중 빙점 증가

로납유정지

-세척제 종류 및 농도, 물의양과 온도, 세척

시간등세척과정에대한전반적인점검

-우유가 세척제에 오염되지 않도록 철저하게

관리

-착유전냉각기배수상태확인

-세척에 사용되는 물이 냉각기에 혼입되지

않도록관리

-착유기구및고무의정기적인관리및교체

-냉각기에 우유가 보관되었을 때 소독제가

혼입되지않도록관리

-착유시에 손을 세척하고 건조시킬수 있는

시설공급

-착유시착용했던옷들은세척

-착유자 손은 착유 전과정 동안 청결한 상태

로유지

-전염병에감염된착유자의착유금지

-유방에 착유기를 부착하기 전에 유두를 청결

하게하고건조착유기를조심스럽게다름

-유방을위생적으로세척

-착유환경을청결한상태로유지

-착유자의철저한위생관리

-위생적인유두세척

-라이너미끄럼현상과진공계기의진공압수준점검

-정기적인착유시설점검

-진공계기의정기적인점검

-정기적인착유시설점검

-맥동기상태점검

-정기적인착유시설점검

-우유라인크기, 진공펌프용량, 진공압수준

점검

-착유기우유라인의여과기를적절하게운

-새로운 여과기 또는 철저하게 세척된 여과

기사용

-냉각기 제조사의 권장방법 준수 및 우유 온

도확인

-물이 새지 않도록 냉각시설을 정기적으로

확인

매세척전후

매세척전후

매세척전후

매 3개월간격

매착유시

매착유시

매일

매착유시

전염병에서

회복될때

매착유시

매착유시

매착유시

매착유시

6개월간격

매착유시

6개월간격

매착유시

6개월간격

매착유시

매착유시

매착유시

매착유시

년 2회

이상

착유시설

세척

착유자

유방준비

및세척

착유시설

운

우유여과

우유냉장



(4) 단계 8 : 각 중점관리점(CCP)에 대한 점검체

계확립(원리4)

점검체계(monitoring)는 모든 중점관리점(CCP)

들이관리통제하에서확정되는방법들을묘사하는

것이다. 모니터링은 반드시 중점관리점(CCP)에서

관리의소홀을검색해냄으로서보정행동(Corrective

action)을 취하여 정상적인 관리로 회복해낼 수 있

다. 모니터링은 3가지 관점에서 강조되어야 한다.

○ 어떻게 관리가 수행되고 있는가?

○ 언제 관리가 수행되고 있는가?

○ 누가 관리수행을 책임지는가?

사육단계별중점관리검색절차확립은설정된평

가기준에 따라 관리준수 여부를 점검하는 것으로

제때 점검하는 것이 기본이다. 능률적인 방법으로

는 관리절차 검사표를 작성하여 검색하는 것이다.

각각의 검사항목 특성에 따라 매일점검, 주당점

검, 월간점검 및 연간점검 등으로 구분 실시한다.

(5) 단계 9 : 교정조치계획수립(원리5)

교정조치(CA)는 가축의 관리 및 원유 생산 공

정을 관리 체제하로 복귀시키고 향을 받은 가축

들을 적절하게 처리하는데 그 목적이 있다.

교정조치는중점관리점에대한검사결과가인정
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기₩술₩정₩보

CCP8

냉각기의점검

살모넬라, 대장균 O157

고장에의한원유의세균수증가(온도상승)

정기적인점검

매일의온도표시확인(5±1℃), 정기적인

온도계의점검

육안검사 : 표시온도 2회/일, 온도측정 :

온도측정1회/월

고장수리

시설정비관리기록의확인, 세균점검의실시

시설정비관리기록, 표시온도의확인, 온

도계의점검기록

고장수리기록(수리부분, 수리내용등)

CCP No.

단계/공정

위해

위해의요인

방지조치

관리기준

모니터링방법,

빈도

개선조치

검증방법

기록문서명과

기록내용

표 9. 중점관리점별 정리표

예방조치

○질병이없는농가로

부터구입

- 판매처관련서류확보

- 불확실한경우격리수용

○축종에대한백신

- 송아지수동면역증강

○위험시기에백신투여

○해충방제시설

○양질의건초및사일리지

○포유류유래단백질

사료차단

○축사위생및환경관리

-깔짚, 통풍구, 분뇨

-동시입식, 동시출하

○주사방법개선

○휴약기간준수

○초유급여등

○배수및방벽관리

○목초약제관리

○기생충구제

○조기발견치료

○정기적발굽손질

○급이시설위생

○우상관리

○도축전세척

문제점

○질병유입

-살모넬라, 결핵,

폐렴등

○바이러스성질병,

폐렴, 설사 등

○구입사료오염방지

○저장중미생물및

곰팡이오염

○직접접촉에의한

질병전파

-배설물, 공기, 관리자

○주사부위상처및

종양

○고기내잔류물질

○항생제내성

○침수지역관리

○살충제, 제초제

○기생충

○관절염

○체표의분뇨오염

○사료조오염

관리

종축및

비육밑소

구입

백신

사료

환경

동물의약

품사용

목초관리

발굽보호

비육우사

표 10. 소사육농가 중점관리 포인트(Johnston, 2000)



수준내에들지못할경우에실시하여야한다. 교정

조치는 다음 사항에 우선적으로 고려되어야 한다.

무엇이 잘못 되었는가?

잘못되었다고 판단되었다면 어떤 조치가 행

해지는가?

다시 발생하지 않게 하려면 어떻게 해야 하

는가?

취해진 조치는 누가 책임지는가?
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모니터링 방법
검증방법 기록유지

대 상 방 법 빈도 관리자
관리기준이탈
시 조치사항

관리항목별
관리기준

작업
공정

CCP
번호

위해
분류

가축

입식

우사및

운동장

급여

사료

농장

용수

동물

약품

환축

및유

방염우

착유

관리

냉각기

가축질병

수송 도

환기, 위

생(소독),

사육 도

미생물

아플라톡신

항생물질

잔류농약

이물질

병원성균

화학적물질

항균항생

물질

전염병

항균항생물질

주사부위

잔류항생물질

유방염

세척소독제

미생물

세척제

냉각기온도

CCP1

CCP2

CCP3

CCP4

CCP5

CCP6

CCP7

CCP8

M

MCP

MCP

MC

C

MCP

MC

MC

매회

매회

매일

1개월

1회/년

1회/월

매회

매회

1회/2주

1회/월

매일

1회/월

낙농가

(수의사)

낙농가

낙농가

(사료상)

낙농가

(감독자)

낙농가

(수의사)

낙농가

(수의사)

낙농가

(착유기사)

낙농가

(집유자)

반송(살처

분) 및 격

리치료

신속한교정

반송및

폐기

HACCP인

증사료구입

신속한

교정

반송및

폐기

납유중지

및폐기

납유금지

및폐기

유방염우

신속치료

신속한교정

보수및

수리

관리자가

기록부점

검확인

관리자가

기록부점

검확인

관리자가

기록부점검

확인

HACCP인

증사료공장

제품구입

관리자가기

록부점검확인

관리자가기

록부점검확인

관리자가

기록부점

검확인

관리자가

기록부점

검확인

관리자가

기록부점

검확인

구입처, 질

병기록, 개

체기록부

우상및운동

장청소및

소독기록부

사료관리

기록부

용수수질검

사결과서

동물약품

관리대장

환축·유

방염우치

료대장

환축·유방염우치

료대장/원유유질관

리대장/착유기·냉

각기관리대장

착유기·냉각

기관리대장

냉각기온도점검부

건강상태

수송규정준수

관능검사

관능검사

실험실시험

관능및실

험실검사

유효기간

조사

실험실검사

실험실검사

CMT검사

온도점검

실험실검사

원유온도검사

온도점검

실험실검사

우결핵, 부르셀

라, 폐렴

수송 도온습

도준수

관리기준적용

수분 : 기준적용

TBC : 104이하

대장균군 10이하

살모넬라음성

아플라톡신

잔류농약,제초제

병원성균

화학적위해

동물약품오남용

동물약품유효기간

항생제잔류기간

납유금지기간

주사바늘

항생제잔류기간

유방염감염우

세척소독온수

온도

미생물증식(2시

간이내 7 이내)

세척제잔류

표 11. 원유생산단계별 주요관리항목 및 CCP관리체계



(8) 단계 12 : HACCP 계획검토

젖소 사육농가 HACCP 운용 동안 1년에 한번은

적절한시기에HACCP 계획의정기적인검토가수

행되어야 한다. 다음의 경우에는 자동적으로 재검

토가 이루어져야 한다.

○ 가축관리 및 착유관리 공정의 변화

○ 새로운 장비 및 축사설치

○ HACCP 관련 책임자 변경

○ 소비자 요구조건에 있어서 예측되는 변경사항

○ 법률의 변경 HACCP 계획의 검토는 확인의

일부분이다.

3. HACCP 프로그램(인터넷 버전)이용

농가단계또는관련기관(낙우회, 검정회)에서효

과적으로 HACCP을 운 하기 위해서는 발생정도

(6) 단계10 : 확인절차확립(원리6)

확인절차는 HACCP 계획이 정확하고 효율적으

로 행해지고 있는지를 증명하는 것이며 기록자료

를 포함한 전체 HACCP 체제를 검토해야만 한다.

확인절차는 다음의 예를 들 수 있다.

○ 기록과 관련 공점검사(심사)

○ 고객의 만족도 조사(원유품질기록 기록 등)

○ 최종제품 검사(잔류물질 등)

○ HACCP 계획 검토

(7) 단계11 : 자료작성및기록보관(원리7)

젖소사육농가에서의 HACCP 시스템 운 에 필

요한 자료작성 및 기록보관 내용의 자료에는 다음

사항이 포함된다.

○ 시스템의 자료화(HACCP 계획)

- 공정 작동 및 관리정책

- 실행관리 코드가 포함

○ 가축생산기록 사항

- 작동기록(가축관리자료, 수의치료적용자료,

훈련기록 포함)

- 모니터링 자료

- 교정조치사항

- 확인 데이터

○ 기록 보유기간도 정립되어야 한다(1~2년)

92 aiak.or.kr
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기₩술₩정₩보

표 12. 원유냉각기 온도계 관리점점 기록부

연락처
점검
일시

점검 결과(℃)

냉각기
온도

원유
온도

적부
판정

확인자

조치방안

수리 교체 업체명 실시자

050623 6 12 부적합 홍길동 세계로 김갑돌 010-0000-0000○

※ 관리기준 : 냉각온도 5℃, 착유 후 2시간이내 5℃이하, 착유진행 중 10℃이하유지
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의 수집, 심사 및 분배를 실시간으로 수행할 수 있

고 비용절감 효과가 있는 인터넷 시스템의 전산화

가 중요하며 미국의 경우 이와 같은 컴퓨터에 의한

HACCP 관련 및 발생정보 보고를 인정하고 있다.

본고에서 제시하는 젖소농가용 HACCP 프로그

램은 축산연구소에서 2004년 개발된 인터넷 버전

으로 앞으로 문제점의 보완과 지속적인 개선해 나

갈 계획으로 자세한 내용은 축산연구소 홈페이지

http://www.nlri.go.kr/haccp/dairy에서 관리하고

있다. 주요 관리항목별 주요내용을 살펴보면 다음

과 같다.

○ 개체정보관리(조회, 입력, 수정, 삭제)

- 품종, 개체번호(이표번호), 성별, 생년월일,

부번호, 모번호, 입식일, 입식형태

○ 치료정보관리(조회, 입력, 수정, 삭제)

- 치료일, 질병일, 약품, 용량, 주사규격, 주사

부위, 주사처치, 휴약기간

○ 백신실시정보관리(조회, 입력, 수정, 삭제)
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