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(주)세우아이앤씨는

“ 더 좋은 품질의 제품이 더 큰 즐거움을 준다”

는 믿음 하나로 1978년 식품향료사업을 시작한

이후 20여년 이상을 맛과 향에 관련된 식품 소

재 한 분야에서만 일해 온 식품원료 전문기업입

니다.

세계 유수의 식품원료 제조업체들로부터 우수

한 품질의 향료, 향신료, 효모엑기스, 쇠고기 엑

기스, 유청단백, 단백분말, 식이섬유 등 각종 식

품 소재 제품을 수입판매하고 있으며, 끊임없는

연구 개발과 철저한 품질관리에 의한 품질 고급

화, 소비자 기호에 부응하는 건강·편의·즐거

움의 신소재 개발을 통하여 한 단계 높은 품질의

복합향신료, 조미 시즈닝, 소스 등을 제조하고

있습니다.

또한 2001년 이 스테파노(재원) 장학재단을

설립하여 노블레스 오브리제(Noblesse

Oblige)를 실천하는 정직한 기업입니다.

주요제품

□ 육가공, 냉동제품용 스파이스

- 엄선된 천연향신료에 초임계 CO2 추출엑기스

를 혼합하여 정통 독일식 햄·소시지, 냉동육제

품 등에 첨가하여 다양한 풍미와 맛, 기능성 효

과를 부여할 수 있는 제품이다.

·스모크햄스파이스 ·프랭크스파이스 ·윈나스

파이스 ·아메리칸소시지스파이스 ·파스트라미

스파이스 ·페퍼로니스파이스

·동그랑땡스파이스 ·스팸믹스스파이스 ·스모

크치킨스파이스 ·그릴스파이스 ·튜링거소시지
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스파이스 ·프라임소시지스파이스

·그린페퍼스파이스 ·불고기햄용스파이스 ·숯

불갈비햄용 스파이스 ·떡갈비 스파이스 ·저키

스파이스

□ 엑기스류

- 천연의 재료에서 엑기스를 추출·농축하여 제

조함으로써 자연스러운 풍미와 맛을 지니고 있어

모든 종류의 조미식품 소재로 이용이 가능하다.

·쇠고기 엑기스 ·치킨엑기스 ·갈비찜엑기스

·바비큐맛엑기스 ·불갈비맛엑기스 ·숯불갈비

맛엑기스

·혼다시엑기스 ·멸치맛엑기스 ·조개엑기스

·꽃게엑기스 ·버섯맛엑기스 ·다시마엑기스

·마늘엑기스 ·후추엑기스 ·생강엑기스 ·양

파엑기스

□ 치킨용 제품

- 후라이드치킨, 로스트치킨 등 각종 계육 가공

에 사용되는 염지제 및 프리더스팅, 배터, 브래

더 등 각종 믹스제품을 생산하고 있습니다.

·양념통닭염지제 ·전기구이통닭염지제 ·바비

큐치킨염지제 ·매운맛염지제 ·순한맛 염지제

·마늘맛염지제 ·계피맛염지제 ·한방염지제

·케이준맛염지제 ·커리맛프리더스트 ·매운맛

프리더스트 ·버터맛프리더스트 ·후라이드치킨

용배터 ·너겟용배터 · 핫윙배터 ·브레딩믹스

·샌드위치용브래더 ·돈가스배터

□ 데코 시즈닝

- 조미양념육이란 식육에 식염, 향신료, 조미료

등으로 양념하여 냉장, 냉동한 것으로 근육질의

조직을 갖고 있는 소, 돼지고기의 비인기 부위를

데코스파이스를 이용하여 부드럽고 다양한 맛

으로 바꿔주는 새로운 양념육으로 활용할 수 있

습니다. 

·레몬페퍼데코 ·피에스타데코 ·가든허브데코

·가릭페퍼데코 ·로열허브데코 ·마렝고데코

·바베큐데코 ·스테카토데코 ·바리안타데코

·파파게노데코 ·브라질데코 ·스테이크데코

문의처
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