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조해인 기자 맛.있.는..닭.요.리..전.문.점.

야구 시즌을 맞아 야구장을 가지 못한 직장인들은 치킨집에 모여든다. 야구장에 비해 그 열기는

사뭇 다르겠지만 여기엔 공감할 수 있는 사람들, 야구장에 비해 훨씬 안락한 의자, 그리고 맛있는

치킨요리와 맥주가 있다.

야구경기가 있던 저녁, 퇴근후 치킨매니아에 들러 보니 손님으로 북적, 그리고 외부 테이블까지

차지하고 있다. ‘여느 프랜차이즈 치킨 집과 달리 깔끔하고 고급스런 분위기, 게다가 맛도 괜찮아

보인다’는 첫인상을 느낄 때 쯤‘자리가 언제 나느냐’보다‘메뉴가 어떤지’가 먼저 궁금해졌다.

버스를 타고 지나다가‘치킨매니아’라는 간판을 보았을 때는 치킨에 맥주 한잔 할 수 있는 곳이

겠거니 했지만 튀는 간판, 항상 손님으로 북적이던 그곳을 4달 동안 궁금해하다 이제야 찾았다.

치킨매니아라면 모두 모여라�

생각도 못했던 새로운 치킨요리 맛보세요!
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맛.있.는..닭.요.리..전.문.점.

각양각색치킨메뉴는다모였다! 치.킨.매.니.아.

메뉴를 보아하니, 다양한 치킨 요리에 기분이

좋아졌다. 역시 제대로 찾아온 것 같다. 

먼저 이 집의 주 메뉴인 참 바베큐 하나, 그리

고 새우치킨 하나를 주문하고 벌써부터 입이 궁

금해지기 시작했다.

입안을 불태워 버릴�‘매운맛 참 바베큐’

먼저 매운맛 참 바베큐가 나오자, 불판 위에 지

글지글 거리는 매운맛 소스와 바베큐향 가득한

닭에 함께 간 일행 모두 탄성이다. 참나무 훈연

닭고기에 매운맛 소스가 어우러져 깔끔하고 화

끈하고 달콤하기까지.

우선 맛의 기본이 되는 닭고기는 모두 국내산

냉장 닭고기만 사용하고 18가지 천연 양념이 속살

까지배도록텀블링기법으로가공한다고한다.

텀블링 기법이란 커다란 통에 토막 낸 닭고기

를 넣고 천연 양념으로 비벼줌으로써 닭고기 깊

숙이 양념 맛이 배게 하고 고기의 육질을 부드럽

게 만드는 방법이라고. 

그래서일까? 닭고기 특유의 퍽퍽함 없이 속까

지 향기롭고 매운맛에 입맛을 다시게 된다.

매운 음식을 진정 좋아한다면 반드시 먹어봐야

할 필수 메뉴다.

이름은 들어봤나? 새우치킨!

이 밖에 새로운 메뉴가 등장했다. 새우치킨. 

치킨과 새우를 가볍게 튀겨내 매콤새콤달콤한

소스에 땅콩 등과 함께 버무린‘새우치킨’이다.

가뿐하게 매운맛과 달콤하고 고소한 맛이 어우

러져 입맛을 돋운다. 

치킨과 새우가 어우러져 일품 중국식 요리맛을

내는 이 요리는 치킨매니아의 베스트 메뉴다.

화끈하게 매운 참 바베큐에 얼얼해진 입을 달

콤한 새우치킨으로 달래주면 금상첨화. 여기에

참 바베큐(매운맛)

새우치킨
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맥주까지 더하면, 두말할 나위가 없다.

이 밖에도 치킨과 새우 위에 쫀득쫀득한 피자

치즈를 얹은‘치즈 새우 바베큐’등이 대표적인

메뉴라고.

단호박 치킨 등 웰빙 메뉴까지

보통 치킨 호프집에 남자 손님들이 많은 반면,

치킨매니아에는 유독 여자 손님들이 많다. 입맛

이 까다로운 여자 손님들이 만족할 만한 메뉴들

이 많이 있기 때문이다. 그래서 호프집이라기보

다는, 진짜 치킨매니아들이 모이는 요리점 같다.

이러한 신 메뉴 개발이 인기비결이라는 것이

매장측 대답이다. 치킨메뉴만 해도 6가지 이상

에, 단호박치킨, 와인올리브치킨 등 웰빙메뉴까

지 등장했다.

치즈새우바베큐, 해물바베큐, 소시지, 치킨어

묵바베큐, 찜닭까지 치킨 호프에서 맛 볼 수 없

었던 요리를 1만원대에서 먹을 수 있으니, 누구

나 찾을 수밖에 없다.

맛있는 닭고기 요리와 함께 하는 동안, 어느새

야구가 끝났다. 역시 스포츠도, 맛있는 음식도 함

께하는사람들이있어야제맛으로즐길수있다.

그리고 다시 한 번 생각한다. 역시 스포츠 관람

에는 닭고기 요리 만한 게 없다고.

�문의 : 02-588-1187 

�위치 : 서울 서초1동 남부터미널역 비씨카드 맞은편

�메뉴 : 새우치킨 14,000원, 참바베큐 13,000원


