
자연을 닮은 한수이북의 육가공업체

（주）청미원
서울지소 포천출장소장 조남욱

그러나, 축산물 등급판정제도가 수입개방에 대한 경쟁력 확보와 유 

통 거래질서에 객관적인 거래지표가 절실히 필요함을 강하게 인식했 

던 경영진은 제도도입 초기부터 생산농가에게 제도의 복적 등을 충분 

히 이해를 구함과동시에 기존의 거래관행에 대하여 경제성이 높은 방 

향으로 유도하기 위한 각종 거래 시스템 및 전산체계를 등급제도와 연 

관성을 높임으로서 오늘의 （주）청미원에 이를 수 있도록 도약할 수 있 

는 기틀을 마련하였다.

（주）청미원（대표 윤동노）은 1966년 양계 

사업 진출을 효시로 하여 오늘날에 이르 

기까지 괄목성대한 성장과 경영의 내실을 

다져온 명실상부한 농축산물 생산 - 유통 

전문식품회사로 거듭났으며, 현재 육가공 

공장은 경기도 동두천시 상봉암동에 위치 

하고 있다.

우선 청미원 심볼 의미는 자연 그 자체와

고객 제일주의의 기업철 

학을 모토로 하고 있는 

것을 엿볼수 있다.

현재 청미원은 웰빙 

트랜드와의 절묘한 조화

를 이루는 양계, 양돈, 식육, 식품, 체인, 친 

환경, 사료의 7개 사업부문이 유기적으로 

결합된 축산식품전문기 업이다.

축산물등급제 시행 전에는 대금정산을 

기업에서 자체개발한 system에의하여 지 

급하였으나 현재는 등급판정결과에 따라 

대금을 정산하고 있다. 등급별정산 시스템 

적용 초기에는 이해가 매우 부족하였던 몇 

몇 양축가로부터 거센 항의를 받기도 하여 

원료육 공급 거부등 어려움도 많았다고 박 

종원 이사는 과거를 회상하기도 했다.

► 주）청미원 등급판정 출현결과（2006. 1. 1 ~ 3. 31） （단위: 두 %）

구 분 A 등급 B 등급 C 등급 。등급 E 등급 계

암
5,320

(15.64)
6,915

(20.33)
2,799
(8.23)

1,396
(4.10)

4 
(0.01)

16,434
(48.30)

수 —— 106 
(0.31)

569
(1.67)

2 
(0.01)

677
(1.99)

거세
5,420

(15.93)
6,531

(19.20)
2,858
(8.40)

2,094
(6.15)

8 
(0.02)

16,911
(49.71)

계
10,740
(31.57)

13,446
(39.52)

5,763
(16.94)

4,059 
(11.93)

14 
(0.04)

34,022 
(100.00)

청미원 관계자는 현재에 만족하지 않고 소비자의 기호성 및 트랜드 

를 반영할 수 있는 냉도체 육질등급판정 제도까지 확대하여 고급육 생 

산에 대한 경쟁력 확보 및 브랜드 인식 수준을 한 단계 높이려는 노력 

을 역력히 느낄 수 있다. 또한 빠른속도로 변화하는 시장에 적절하게 

대응하기 위하여 끊임없는 기술개발과 연구를 하고 있으며 2001년에 

는 강원대학교 동물자원과학대학, 2004년에는 천안연암대학과 산학 

협동 • 협력협약을 체결하기도 하였다

一^ 이렇게 체계적인 연구를 위한 시스템 구축 및

盧 NETWORK구축으로 고객요구에 부응이라도 하

듯이 경기도가자랑하는 브랜드육 '청미원포크
r 는 20（）1년최고의품질과 吸】입증된 지역 명품 

경기도지사인증 농산물 브랜드로 선정되어 G마크를 획득하기도 

농 특 산 물 흐였다.

또한, 고품질 규격돈 생산을 노력의 결과로 2004년에는 경기도로부 

터 가축계열화 사업자 지정을 받기도 하였다.

그동안 이렇게 걸어온 발자취를 거슬러 올라가 보면 그간 한결같은

_축산물등급정보



마음으로 축산입국을 위한 노력의 결실로 

큰 상을 수상하였으며 기업으로 자부심도 

대단히 높다.

1997년에는 수출의 날에는 

5백만불탑을 수상 하였고 

2004년에는 축산물유통활성 

화 추진에 적극 협 력한 공으로 

농림부장•관상을 수상하기 도 

했으며, 이듬해인 2005년에 

는 SIRES 2005 조직위원 

회가 주최한 서울외식산 

업, 식품 주방기기 전 

시회에서도 전통가공 

식품부문 최우수상을 

수상한 업체이기도

하다.

적용함으로서 어느곳에서 생산되더 라도 똑같은 맛을 제공

셋째, 농장출하에서 가공까지 일관된 생산체계 구축 및 철저한 위생 

관리, 표준화된 공정관리, 엄격한 제품검사가 제일의 조건으로 하고 있 

기 때문이다.

현재 청미원에서는 육질의 고급화로 품격높은 브랜드육 생산을 위한 

DB축적 및 전산화 시스템 도입으로 유명세를 떨치고 있는데, 모돈의 

개체관리와 비육돈의 돈군별로 사양관리의 모든 생산이력정보를 담은 

'엔피그 와도축과 가공단계를 거쳐 유통에서 판매과정까지의 모든 정 

보를 담은 엔미트 라는 프로그램이 바로 그것이다.

철저한 농장관리를 통한 도체품질에서 훌륭한 제품의 이득이 생산 

농가에게 직접 갈 수 있는 인센티브 제도를 실시함으로서, 생산 육가공 

장에서는 엄격한 위생관리를 통한 제품 생산을 할 수 있고, 소비자에게 

는 안심하게 고급육을 접할수 있는 기회를 제공하고 있다.

시발점인 생산관리부터 종착점인 최종소비자에게 （주）청미원의 정성 

으로 차별회되고 고급화된 브랜드로 거듭날 수 있었다.

국민건강과 안전을 책임지는 식품공급 

을 위해 2004년에 포장육（돈육）, 양념유 

분쇄가공육제품에 대하여 HACCP 적용작 

업장으로 지정을 받았다.

무엇보다도 HACCP 인증에 대해서 만큼 

은 （주）청미원의 큰 자랑거리였으며, 2005 
년에는 청미원 직영농장에 대하여 HACCP 
인증을 취득하였고, 농축산물 판매장은 전 

국에서 두 번째로 HACCP 인증을 받았다.

한편, （주）청미원은 최근 축산으로 더욱 문제되고 있는 축산분뇨해결 

을 위한 친환경 바이오 사업부문에도 큰 관심을 보이고 박차를 가하고 

있다 생산과정을 소개하면 우선 톱밥, 미생물 축분을 혼합하여 60일 

이상 1차 발효와 90일이상 2차 발효를 거친후 30일이상 숙성을 거치 

는데, 이 퇴비생산은 흙에 지력을부여하여 결국 비옥한 옥토로 가꾸기 

위함이다.

냉혹한 세계경제의 질서속에서 여러 다각적인 FTA가 대세인 현 여 

건을 감안할때 자국의 이기주의를 앞세운 축산선진국들의 공세는 더

욱 가속될 것이고 우리의 축산환경이 결코 쉽지만은 않을 것이라고 예

그러면 최고의 돼지고기 제품인 '청미원 견된다.

포크 가 탄생되기까지 조건은 다음과 같다. 하지만, 탄탄한 기초로 다져진 축산에 대한 열정과 미래에 대해서는

어느 업체보다도 철저히 준비하는 （주）청미원의 존재가 우리 축산의 자

첫째, 좋은 맛을 위한 천혜의 조건인 좋 

은 물, 좋은 토양, 좋은 기후를 배경으로 한 

경기북부지역의 고품질 돈육중에서 원료 

를 엄선하여 제품생산 

둘째, 균일한 종돈과 

급여사료 통일, 표준 

화된 사양관리 시스 

템은 계열화농장에

존심을 굳건히 세워줄 것이다.

올해말 경원선의 일단 개통과 더 

불어 남북교역의 교두보 

역할을할 동두천에서 명 

실상부한 한수이북의 정 

말 제대로된 육가공업 

체인 （주）청미원의 역할 

이 자못 기대되는 바 

이다.

kormeat.com

kormeat.com

