
특집 I

개정된 식육의부위 별 등급별 및쇠고기종류별구분방법

〔농림부고시 2（沏-63호 （2001.10.6）〕

소비자에게 정확하고 다양한 정보제공을 통해 식육선택의 폭을 넓혀주기 위해 제정 시행중인 

식육의부위 별등급별 및쇠고기종류별구분방법 이 개정 고시됨에 따라 이 번호를 통해 게재합니다.

농림부고시 제2001-25호（2001.9.18）와 농림부고시 2001-63호（2001.10.6）로 개정된 내용은 

밑줄로 표시하였습니다.

제1조（목적） 이 고시는 죽산물가공처리법시행규칙 제51 
조제2항〔별표13〕3의나 규정에 의하여 식육판매업자 

가 준수하여야 하는 식육의 부위별 • 등급별 및 종류별 

구분방법 등 세부사항을 정함에 있다

제2조（식육의 족류） 식육은 국내산고기와 수입고기로 구 

분하되 국내산고기는 한우고기 • 젖소고기 • 육우고 

기 • 돼지고기 • 닭고기 • 오리고기 등으로 구분한다.

제3조（적용대상） 이 고시에서 식육의 부위별 • 등급별 및 

종류별 구분판매 대상은 국내에서 도축되어 생산된 

소, 돼지의 식육으로 한다. 다만, 제6조 및 제7조는 

외국에서 수입된 쇠고기 • 돼지고기도 적용한다.

제4조（식육의 부위별 명칭 및 구분판매등）

© 쇠고기 및 돼지고기는 대분할과 소분할 상태로 구 

별하고 분할상태에 따른 부위의 명칭은 별표1과 같다.

② 제 1항의 규정에 의한 쇠고기 및 돼지고기의 부위별 

분할 정형기준은 별표2와 같다. 다만, 돼지고기의 분 

할 정형기준 중 탕박 처리된 돼지도체의 경우에는 돈 

피（털을 제거한 돼지가죽을 말한다）를 제거하지 않고 

분할 정형할 수 있으며 이 경우에 부위별로 정한 지방 

두께 기준은 이를 적용하지 아니한다.

③ 식육판매업소는 제1항의 규정에 의한 부위명칭을 

사용하여 부위별로 구분 판매하여야 한다.

제5조（식육의 등급별 구분판매） ① 별표3의 쇠고기 등급 

별 구분판매지역내의 식육판매업소에서는 제3조의 규 

정에 의한 쇠고기 대분할 부위인 등심, 채끝과 소분할 

부위인 윗등심살, 아랫등심살 꽃등심살. 살치살 및 채 

끝살은 축산물등급판정사가 발급한 당해 도체의 축산 

물등급판정확인서（이하 "등급판정확인서”라 한다）에 

표기된 등급을 의무적으로 표시하여야 하며, 그외의 

쇠고기 대분할 부위（안심, 목심, 앞다리, 우둔. 설도, 

양지 , 사태 , 갈비）와 이에 해당하는 소분할 부위 및 돼 

지고기의 대분할 및 소분할 부위의 등급표시는 당해 

식육판매업소에서 자율적으로 표시 할 수 있다.

② 저U항의 규정에 의한 쇠고기의 등급표시는 1 +등 

급, 1등급, 2등급, 3등급, 등외로 표시하거나, 1+등 

급은 특상등급（1 + ）, 1등급은 특상등급（1）, 2등급은 

상등급, 3등급은 중등급으로 표시할 수 있으며 돼지고 

기는 등급판정확인서에 표기된 A등급, B등급, C등급, 

。등급, E 등급으로 표시한다.

제6조（쇠고기의 종류별 구분판매） ① 식육판매업소에서 

판매하는 식육은 국내산고기 및 수입고기 （검역계류장 

도착일로부터 6개월 미만 국내에서 사육된 수입생우에 

서 생산된 고기를 포함한다）로, 국내산 쇠고기는 한우 

고기 , 젖소고기 , 육우고기 （검 역 계류장도착일로부터 6 
개월 이상 국내에서 사육된 수입생우에서 생산된 고기 

를 포함한다）로 구분하여 야 한다.

② 제1항의 규정에 의한 국내산 쇠고기중 한우고기는 

한우에서 생산된 고기, 젖소고기는 송아지를 낳은 경 

험이 있는 젖소암소에서 생산된 고기, 육우고기는 육 
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용종, 교잡종, 젖소수소 및 송아지를 낳은 경험이 없는 

젖소암소에서 생산된 고기를 말한다.

③ 제 1항 및 제2항의 규정에 의한 쇠고기의 종류별 구분 

은 축산물가공처리법시행규칙 제23조〔별표8〕의 나 규 

정에 의한 소도체 검사시 쇠고기 종류별로 구분한 색깔 

표시와 등급판정확인서에 표기된 쇠고기 종류에 의한다.

제7조（식육판매 표시판설치 등） ① 식육판매업소에서 판 

매하는 식육은 별표4에 의거 식육의 부위 • 등급 - 용도 

및 원산지（쇠고기의 종류와 수입 생우에서 생산된 쇠 

고기는 생우의 수출국）와 판매가격 （100g당 가격）을 

표시하여 소비자가 쉽게 알아볼 수 있도록 진열된 식 

육의 전면에 놓아야 한다. 이 경우 표시방법을 별표4의 

표시항목이 하나의 표시판에 기록되어 있어 야 한다.

② 제1항의 규정에 의한 식육의 판매표시판의 규격은 

정해진 규격이상 크게 하거나 모양 등을 달리할 수 있 

으며 “부위명"란에는 제3조제1항 및 제2항의 규정에 

의한 대분할 부위명 또는 소분할 부위명을 표시한다. 

다만, 지육 또는 정육상태로 수입된 고기는 제3조제 1 
항 및 제2항의 기준에 따르되 이를 준수할 수 없는 경 

우 수출국에서 표시된 부위명으로 표시 할 수 있다.

③ "등급”란에는 제4조의 규정에 의한 등급명을 표시 

한다. 다만, 지육 또는 정육상태로 수입된 고기는 등급 

표시를 생략 할 수 있다.

④ "원산지”란에는 국내산 또는 수입고기로, 국내산 

쇠고기의 경우 （ ）내에는 한우고기, 젖소고기, 육우고 

기로 구분하여 표시하여야 하며 수입고기의 경우 （ ） 

내에 수출국을 표시한다. 다만, 수입생우에서 도축 • 

생산된 고기의 경우 （ ）내에 그 생우의 수출국을 함께 

표시하여 야 한다.

⑤ 식육판매업소가 포장육을 직접 제조 • 가공판매하 

거나 또는 육가공장 등에서 제조 • 가공된 포장육을 공 

.급받아 판매하는 경우에는 포장지 등에 제1항 내지 제 

3항의 규정에 의한 내용을 표시 하여 야 한다

부 칙

[별표 4]

식육의 판매 표시판

"쇠고기

부위명

등 급 ( )
용 도

100g당 가격

원산지 ( )

1. 란의 폭은 2cm 이상, 길이는 15cm 내외로 한다.

2. 등급란의 （ ）내에는 등급（1+등급, 1등급, 2등듭,

3등급, 등외 ）표시를 한다.

• 예시 : 1+등급（ ）,1등급（ ）,2등급（ ）,3등급（ ）, 

특상등급（1+등급）. 특상등급（1등급）, 

상등급（2등급）, 중등급（3등급）

3. 원산지란에는 국내산 또는 수입산으로 기재하고, （ ） 

내에는 국내산 쇠고기의 경우는 한우고기 , 육우고기, 

젖소고기로 표시하고, 수입산인 경우는 수출국을 표 

시한다. 다만, 수입생우에서 생산된 고기는 （ ）내에 

그 수출국을 함께 표시한다.

- 예시

- 국내산: 국내산（한우고기）, 국내산（육우고기:호주）,

국내산（육우고기） 국내산（젖소고기）

- 수입산: 수입산（미국）, 수입산（호주）

2.돼지고기

부위명

등 급

용 도

100g당 가격

원산지 ( )

1. 등급별 구분은 업소 자율적으로 시행할 수 있다.

2. 란의 폭은 2cm 이상, 길이는 15cm 내외로 한다.

제 1조（시행일） 이 고시는 공포일부터 시행한다.
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