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실험목  (O bjectives)

생약재 황기(Astragalus membranaceous)는 콩과에 속하는 다년생 로 약용의 목 으

로 주로 재배되는 작물로서 한약 (9개정)에 황기(Astragalus membranaceus Bunge) 는 

몽골황기(A. membranaceus Bunge var mongholicus Hisiao)의  가늘고 긴 원뿔형의 뿌리 원형 

그 로 는 주피를 제거한 것을 생약재로서 인정하고 있다.

 황기 의 주요 유효성분으로는 isoflavonoids, triterpene saponins와 polysaccharides

등이 보고되어있지만, 국내에서의 품질평가 기 은 원산지, 연생, 외형  특성 등의 임의

인 규격 분류만 일분 존재할 뿐 효능  유효성분을 기 으로 한 품질 규격에 한 자

료가 미비한 실정이다. 한 새로 변경된 약 은 기존에 국내에서 주로 재배하는 황기 1

종으로 기원식물을 제한하던 것에서 국 등 국외에서 많이 활용하는 몽골황기까지 포함

시킴으로서 품질  생약재 규격에 한 국제 인 기 설정  국내 생약재의 품질 향상

기술이 시 하다. 따라서 본 연구에서는 황기의 수확 후 품질 리  향상의 일환으로서 

유효성  안 성을 확보하기 한 합리 인 건조기술 개발 하고자 하 다.

재료  방법 (Materials and Methods)

◦ 실험재료

- 시료: 주산지에서 3년근 이상의 황기를 10～11월경 굴취하여 지상부를 제거하고, 충분히 세

척하여 사용

◦ 실험방법

- 가. 건조방법 : 열풍 건조법, 원 외선 건조법, 동결건조법, 자연건조법(양건, 음건)의 

방법을 온도별 처리하여 시료

- 나. 분석방법 : 각각 건조 처리된 시료를 분쇄하여 추출 후 UPLC-ESI-MS/MS를 이용하여 

정량 분석하 다.
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실험결과 (Results)

1. Formonetine  Astragaloside IV는 열에 비교  불안정한 결과를 나타내었지만, 

Astaragaloside I, III는 비교  열에 안정성 가지는 것으로 단된다.

2. 음건  양건과 같은 자연건조에 비하여 열풍이나 원 외선건조와 같이 인공 인 건조

방법을 사용하 을 때 건조시간 단축은 유효성분의 손실을 일 수 있는 방법이라 단

된다.
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Figure 1. Compare of Quality of activity ingredient of Astragali radix with variations 

in Drying Methods




