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실험목적 (Objectives)
 당귀는 예로부터 중요한 약재로 사용되어 왔으며, 약효에 관한 많은 연구들이 이루어져 
있다. 화학성분 중에는 참당귀의 건조 근 및 과실에서 분리된 coumarin 유도체인 
decursin, decursinol 등이 약효성분으로 알려져 있고, decursin의 구조 이성체로 
decursinol angelate도 분리동정 되고 있다. 한약재는 건조상태로 일정기간동안 보관하였
다가 공급되므로 이로 인한 유통 및 저장 단계에서 적절한 보관관리에 유의하지 않으면, 
부패나 변질이 우려되고, 한약재 품질 저하를 야기시킬 수 있다. 건조품인 한약재의 성분
변화에 관한 연구로는 60일간 상온과 저온보관시 당귀의 정유성분 변화, 보관조건에 따
른 인삼의 건조함량 및 유리당 조성, 한약재 규격품의 포장형태 및 보관방법에 대한 연
구, 건조방법에 따른 삼백초의 유효성분 함량, 항산화능 및 색도에 관한 연구, 보관조건
에 따른 유통생약 지실의 품질변화 연구 등이 수행된 바 있다. 본 연구는 당귀의 저장시 
환경조건이 품질의 변화에 미치는 영향을 분석하여 저장환경 중 품질에 영향을 미치는 
요인을 구명하고, 품질 보전을 위한 포장조건 및 저장 조건을 구명하고자 연구를 실시하
였다. 
재료 및 방법 (Materials and Methods)
◦ 실험재료
 실험에 사용된 당귀는 진부지역 GAP 재배 농가에서 구입하여 농산물이용시험장에서 세
척 건조 후 절단하여 각 30g씩 포장하여 사용하였다. 
◦ 실험방법
 - 저장온도 : 5, 15, 25, 35℃(레토르트포장지, 질소충진) 
 - 광조건 : 무차광, 90% 그늘막 차광(레토르트포장지, 질소충진) 
 - 포장재 : 일반마대, PP50, 레토르트포장지, Al 증착필름(질소충진)
◦ 조사방법
 - 분석방법 : 당귀시료 0.05 g과 Methanol  5 mL을 원심분리 tube에 담고 60분간 초음파로 
추출한 후4℃, 10,000 rpm에서 15 분간 원심분리하였다. 상층액을 이물질을 제거 후 HPLC용 
vial에 담아 아래와 같은 조건으로 nodakenin, decursin, decursinol angelate를 측정하였다.
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실험결과 (Results) 
 저장환경 중 품질에 영향을 미치는 요인을 구명하기 위하여 저장온도, 광의 유무, 포장
재를 처리하고, nodekenin, decursin, decursinol angelate를 조사하였다. 저장온도에 따라 
유효성분이 변화하는 것을 알수 있었으며, 35℃ 저장 조건에서 4개월째 유효성분이 급격
히 감소하였다가 상승하는 것을 볼수 있었으며, 25℃에서는 4개월째에 완만히 감소하였
다가 상승하였으며, 15℃ 이하에서는 4개월 이후 상승하는 것을 볼 수 있었다. 이를 통
해 당귀의 유효성분인 nodekenin과 decursin은 온도가 품질에 영향을 미치는 요인 인 것
을 알 수 있었다. 무차광과 차광 처리 후 성분변화를 조사한 결과 처리 간 차이를 보이
지 않았으며, 포장재 종류별 처리에서도 유의한 차이를 보이지 않았다. 광조건과 포장재 
처리조건에서의 성분변화는 저장온도에 의한 영향으로 추정 되며, 유효성분 중 decursin
과 decursin angelate의 성분변화는 같은 경향을 보였다. 따라서 생약재 당귀의 품질에 
영향을 미치는 요인으로는 저장온도가 한 요인으로 추정 된다.  

* 시험성적 
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그림 1. 저장온도에 따른 당귀 유효성분 변화(C = 함량, Co = 초기함량)
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그림 2. 차광 및 포장재 처리에 따른 당귀 유효 성분의 변화 




