OH M9 MJlekal DASSHS Salst soy kefir® frozen soy kefird ZZEA

AT - o] 4%
R LEIRE X DL

EAAYF FHol kefir grain® 5% H7Fste TE soy kefird A FAlo], <¢H8AQ] xanthan gum3i}
cyclodextrin®] F713F 2 FL4F599 FFEFASSFY, FL5ZNE 274 H7std AR soy kefirg)
pH, 3%, B9, A= S ZF3 Ut EF o] 5 soy kefirE ool AaPA| 27|22 EAAZ] frozen soy kefirg)
P A ] REB S EPAIPAE B3 v AFIAAYT 2R T Fas5399 HIle soy
kefirs) pHE ZEARS, JEE Z7HAATHE<0001). Soy kefire) B4 Fusdd Arhgol 2y
59 F7I2EY o ZoHp<0.001). Soy kefird] F=+= HFA e F7EH ALdEHAY 7 o @& /9
A7h AATHE000D. JLAHY FEE] e F4A AL A, ERERd A7h2e A% xanthan
gum 0.7 g, cyclodextrin 4.0 g& 3713t frozen soy kefir7h, T iFx 3o} H71Z9 Z$ xanthan gum 0.5 g,
cyclodextrin 2.5 g& H 7} frozen soy kefir7} 713 H=8 Y tH(p<0.05).
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